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CHEMIJA ORGANICZNA
z odpowiednig jej technologija.

CZESC I
CHEMIJA ROSLINNA

Wstein.

Wiemy juz, ze wszystkie ciala nieorganiczne, to jest
martwe, jako: ziemia, kamienie, woda i powietrze, daly
si¢ rozebraé na swoje pierwiasthi, i tych, nie daja-
cych si¢ jui wiecej rozlozyé, naliczyliSmy 66 (str.
69) *). Wszystkie kombinacyje z nich otrzymywane
i w naturze gotowe bedace, chemicy potrafili nasla-
dowa¢ i sztuka w laboratoryjach tworzyé, laczac te
pierwiastki podlug ich stosunkéw SciSle wprzod ozna-
czonych.

Alez oprécz cial martwych czyli niezywych, ze
wszech stron otoczeni jesteSmy cialami zywemi, kto-
re byt swdj maja przywiazany do pewnej i stanow-
czej ich formy czyli postaci. Wszystkie one albo sa

*) Liczby w nawiasach zawarte, oznaczaja stronice Prawd wsigpe
nych.
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stale przytwierdzone do miejsca jednego: jak drzewa
i roSliny, albo to miejsce podiug upodobania swego
zmieniaja, jako iwierzeta; dla tego pierwsze z nich
w ogolnosci zowiemy roslinams a drugie Zwierz¢ta-
mz, a oba te dzialy jednym wyrazem zowiemy isto-
tami zyjacemi albo organicznemi.

Istoty organiczne aby zyly, przyjmuja stosowny
dla siebie pokarm, przerabiaja go we wlasne swe ciafo,
i tym sposobem rosna, dochodza do wlaSciwej sobie
dojrzalosci, poczém chyla si¢ do upadku, narescie gina
czyli umieraja.

Istoty te, oiywia sila im wlaSciwa, wrodzona,
udzielna, zwana sila organiczng, i przez nig¢ te rosli-
ny i zwierzeta zyja, pod jej wptywem, pokarm we-
wnatrz przyjety, przerabia si¢ we wlasne ich cialo,
i przez ni¢ to, cale gatunki utrzymuja wlaSciwa im
forme. :

Sita organiczna, wspélna z innemi sitami, szcze-
golny wywierajac wplyw na pokarmy, napoje i powie-
trze, wydobywa z nich nowe wlasnoSci; a zapanowaw-
szy nad sitami chemicznemi, rozrywa dawne zwiazki,
i tworzy zupelnie nowe kombinacyje, réine od tych,
ktoresmy poznali, rozbierajac ciala nieorganiczne.

Lwiazkéw tych naSladowa¢ nie umiemy, bo sity
organicznej nie znamy, a tém samém i rozrzadzaé ja
nie mozemy. Zwiazki utworzone, pod wplywem tej
sily, zowia si¢ kombinacyjami organicznemt, po-
wstaja one z tych samych, znajomych nam pierwiast-
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kéw, tylko zupelnie inaczej, nie donasladowania przy-
gotowanych.

Gdy wige sztuka, tych zwiazkdw organicznyeh na-
Sladowaé nie umiemy, przestaniemy wiec na ich wy-
szezegolnienin z podaniem sposobéw ich wydobywania,
oczyszezenia, i opisaniem ich wlasnoSei.

A jak ciala organiczne, dziela sie na Rosliny i
zwierzgta, tak iprzy wyszezegélnieniu zwiazkow orga-
nicznych, naprzéd poznajmy kombinacyje roslinne, po-
tem zwierzgce. — Pierwsze z tych naleza do Chemji
roslinndj, a drugie do chemji swierzecé;.

»Co nazywamy istotami organicznemi?

— Waszystkie istoty zyjace, obdarzone ruchem sa-
mowolnym wewnetrznym, albo i zewnetrznym,—

»Jak dzielimy istoty organiczne?

— Na rosliny, obdarzone tylko ruchem wewnetrz-
nym, i na Zwierzeta, zlatwoscia zmieniajace miejsce
swego pobytu, przynajmniej zwierzeta, blizej nam
znajome.—

»Jakie sa ogélne wlasnosci ro$lin?

—7Ze kaida ro$lina ma sobie statecznie wlasciwa
form¢ przywiazana do liniji krzywyeh, Ze wszystkie
obdarzone sa réznemi naczyniami (organami), do utrzy-
mania zycia swego, ze wszystkie biorg w siebie obey
pokarm, przerabiaja go we wiasne cialo, i Ze wszyst-
kie po pewnym czasie usychaja lub gina.—

»Czém si¢ réznia rosliny od zwierzat.

—ZLwierz¢ta maja ruch zewngtrzny ibiora pokarm
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geba; rosliny przywiazane do miejsca, a pokarm biora
cala swa powierzchnia.

»Co szczegdlnie rozni istoty organiczne od nieorga-
nicznych? '

— Sila w nich wewnetrzna zwana sila organiczna.

»Jakie szczegolne wlasnosci tej sily?

— Ze zapanowawszy nad sitami chemicznemi,
w istocie organicznej poki ona zyje, tworzy z pierwiast-
kéw nam wiadomych kombinacyje, ktorych naslado-
waé nie umiemy.—

»Jak te kombinacyje zowiemy?

— Rombinacyjami organicznemi— i te si¢ dziela
na kombinacyje roslinne i kombinacyje Zwierzgce.

Czem si¢ rosliny karmia.

Aby si¢ dowiedzieé z jakich pierwiastkéw, nie tylko
kombinacyje roslinne, ale i same roSliny powstaja:
musimy naprzéd wysledzié; czém si¢ rosliny karmia?
albo psujac je, zauwazyé, na jakie sie czgSei roz-
kiadaja?

Wiadomo wszystkim, Ze rosliny poczatkowie powstaja
z nasion araczej, z ukrytego w nim zarodka, ktory
przy umiarkowanym stopniu ciepla, pewnym stopniu wil-
goci, byle nie nadto wody, przy swobodnym przystepie
powietrza i Swiatla rozwija si¢: wypuszczajac dwa kietki
z ktérych jeden kieruje si¢ na dol, to jest w ziemie,
i z niego powstaje korzen rosliny, ktérym si¢ trzyma
ziemi; a drugim koncem zwraca si¢ wgor¢, i z niego
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wyksztalca si¢ dzblo, fodyga, pien z gateziami.—A tak
pierwotna roSlinka, a potem chociazby i cate dojrzale
drzewo, stykajac si¢ tylko z ziemia i powietrzem, z nich
tylko ciagna¢ moze pokarm, dla utrzymania Zycia swego.

Co do ziem:i. Ziemia lubo jest magazynem roz-
majitych pierwiasthow cial, do$wiadczenie jednak na-
uczylo: ze i w wypldkanym piasku, a nawet w drobno
pottuczoném szkle ro§liny Zy¢ moga, byle byly podle-
wane woda, a pewniej jeszcze, woda nasycona kwasem
weglanym.

Van-Helmont, w stu funtéw ziemi wyprazonej i
wyplokanej, wsadzil wierzbe wazaca 50 funtéw—
w pig¢ lat poiniej, taz wierzba podlewana tylko woda,
wyjeta z ziemi wazyla 169 funtéw i 6 Iotéw— a ziemi
ledwie ubylo cztéry ioty.

Du-Hamel, cebulki hyacyntowe i narcyzy trzymat
w karafkach ogrodniczych, nalanych czysta woda, wo-
da napojona saletra, sola kuchenna, potazem, tlusta
ziemia, gnojem kofskim, krowincem; i przekonal sig,
ze tylko ezysta woda najlepiej sprzyjala rozwijaniu sig
cebulkom.

Co do powietrza. Liscie stykajac si¢ z powietrzem,
ciagna¢ musza pokarm dla siebie ztegoi powietrza i
wilgoci wniém bedacej czyli wody— oba za$ te ciala
skladaja si¢: z tlenu, azotu, wodoru i gazu weglo-
wego. (67 i 122).

Te roSliny bez Swiatla iy¢ nie moga, przekonywaja
nas o tém rosliny mdle i blado-zéitawe rozwijajace
si¢ w lochach i gwaltownie pnacych si¢ do $wiatla.
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Ingenhous pokazal: ze liScie zdrowe ro$lin, w dzien
wystawione na Swiatlo, w postaci bablow, uwalniaja
z siebie tlen, ktéry w necy skombinowany z gazem
weglowym, w postaci kwasu weglanego polykaja—
w ciemnosei wige biora czyli potykaja kwas weglany,
w dzien przeciwnie, wyziewaja czysty tlen; przeto pod
wplywem Swiatla , cz¢Sci pozywne roslin, rozmajicie
sie musza kombinowaé to jest; w dzienném Swietle,
roSlina przeladowuje si¢ weglem i wodorem, w nocy
za$ czebé ich zbyteczna, zetknawszy si¢ z tlenem po-
wietrza, zmienia si¢ na wod¢ i kwas weglany, i
tym sposobem ustanawia si¢ rownowaga w piérwiast-
kach pozywnyeh; ztad w atmosferze ciagle krazenie, i jak
zwierzeta dla odpoczynku potrzebuja nocy, tak rosli-
ny, aby si¢ pozbyly zbytecznego gazu weglowego.

7 tego si¢ pokazuje, ze rosliny Zyja i powstaja
glownie z wegla, tlenu i wodoru.—Tlen %aczac sig
z weglem i wodorem, ulatnia si¢ wpostaci kwasu we-
glanego i wilgoci; zatém w roslinie najmniej znajduje
sie tlenu; dlatego wszystkie roSliny w ogélnosci z tatwo-
§cia pala sie czyli tacza si¢ z tlenem.— Nadto wodor
wechodzi w zwiazek z weglem, zkad powstaje wegiel
roslinny, oleje, Zywice gummy, i wszystkie czesci za-
palne, ktorych rosliny, ani zziemi, ani z wody i po-
wietrza wydoby¢ nie moga.

A tak, bez wody i kwasn weglanego, roSliny zyé
nie moga, i chociai wszystkie jednostajnym zyja
pokarmem , przecigz nieskonczenie migdzy soba sig
réznia.— Groch, zoladZ, kasztan i migdal, rosnac

-
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w jedném naczyniu, i ta sama podlewane woda, od-
miennym rézinia sie smakiem; lubo wtej wodzie, ani
stodyczy grochu, ani cierpkoSci d¢bu, ni goryezy mi-
gdalu, ani tez klejistoSci kasztana nie ma; nie rézne
wiec soki ciagna roSliny z ziemi, lecz kombinacyja
gazéw coraz inna, dokonywa si¢ wliSeiach, kwiatach,
w korach i owocach, pod wplywem sily organicznej,
ktora sama podda¢ si¢ nam nie chce.— Tak nauczyli
nas trzymaé, Prystlej, Ingenhous, Senebier, Sniadecki
i inni fizyologowie. ;

Jezeli roSliny za poSrednictwem ognia niszezyé
lub pali¢ bedziemy, otrzymamy, kwas weglany, wo-
de i szezypte popiotu z soli chemicznyeh iziem zlozo-
nych; a tak powtérnie juz mechanicznie przekonywamy
sig: ze roSliny powstaja ztlenu, wodorn, i wegla, nie-
ktore za$ znich maja w sobie i azot.

Sita wigc organiczna, z trzech niemal pierwiast-
kéw wyksztalca t¢ rozmajitos¢é stworzen roslinnych,
ktérych dzis do 7,000 rodzajow, a do 80,000 gatun-
kéw samych kwitnacyeh, a wszystkich do 500,000
liczymy; kiedy chemicy, z tych samych pierwiastkéw,
z pomoca sily powinowactwa (88) ledwie kilka otrzy-
mujg zwiazkow, jako: Gaz weglowy (CO.) (161). Kwas
weglany (CO*) Wode (H.0.) gaz wodorodno weglisty
(CH.) (163.) wzbudzajacy kaszel z zapachem niepriy-
jemnym; czasem gaz wodo-siarczysty (SH.) (165).
Wodoro-fosforyczny, (FH.) (165), majacy zapach zgni-
tych jaj; i amonijak (NA.) (161).
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»Jakich trzeba warunkow, by rozwinglo sig ziarno?

— Umiarkowanego ciepla, miernej wilgoei, przyste-
pu powietrza i Swiatla. :

»Co wida¢ w rozwijajacém si¢ ziarnkn?

—Dwarostki, zktérych jeden, kieruje si¢ w dof,a dru-
gi w gore; i wychodzi nad ziemig. Piérwszy rozrasta
si¢ w korzonek rosliny, a drugi w pien, dzblo, todyge...,

»Jakie robit doSwiadczenie Van-Helmont z wierzba?

— W sto funtach piasku wyprazonego, wsadzil
wierzbe wazaca 56 f. po pieciu leciech, podlewajac
ja tylko sama czysta woda, wazyla 169 f. i 61. a zie-
mia ledwie stracila z cigzaru 4 foty.

»Jakie doSwiadczenie robil Du-Hamel z cebulkami?

— Ze cebulki najlepiej rosty w czystej wodzie:

»Co ro$lina ciagnie zpowietrza?

—Samo powietrze, to jest: tlen, wodor i gaz we¢-
glowy.

»Procz powietrza i wody, czego jeszcze potrzebuje
roslina?

—Przytomnosci $wiatla , inaczej blado-zdtto wy-
glada.

»Czego nauczyto doswiadczenie Ingendhonsa z lisé-
mi na wodzie?

— Ze liscie w dzien wyziewaja tlen, a w nocy
weiagaja tlen, to jest: Ze roSliny raz niby w dobg od-
dychaja.

»Czém si¢ rosliny karmia?

— Tylko weglem, czyli gazem weglowym, wodo-
rem i tlenem.



15

»Dla czego rosliny latwo sig¢ pala?

—Bo w skladzie swym malo maja tlenu, a wiele
wegla i wodoru.

»0d czego zalezy rozmajitosé roslin?

—O0d dzialania sily organicznej.

»Ile dzi§ liczymy roslin?

— 500,000; a samych kwitnacych gatunkow gora
7,000, a odmian ich do 80,000.

»lle zwiazkéw z tych trzech piérwiastkéw tworza
chemicy?

—Ledwie kilka jak: CO,, H,0, NA.

Hombinacyje towarzyszace rozwijania
si¢ roslin z ziarna.

Razde ziarno, czyli w ogdle kazde nasienie rosliny,
pokryte jest skorka lub luska, mniej wigcej twards,
wsrod ktorej, znajduje si¢ maczka, krochmalem zwana,
niekiedy mocno zbita, i pospolicie dzielaca sig¢ na dwie
rowne czeSci, kotyledami zwanych.—Z poSrodka tych
ostatnich, pod wplywem powietrza, wilgoci i ciepla u-
miarkowanego, sifa organiczna wytwarza w ziarnie
szczegolny pierwiastek fermentn, Diastaz zwanego
ktory budzi rosling z uSpienia i to objawia sig rostkiem
czyli kietkiem.— Aby za$ podtrzymaé zZycie roslinki,
tenze diastaz, dalej dzialajac na maczke w ziarnie, od-
migkcza ja, i przerabia na Gluten, Glijadyne, De-
kstryng ¢ cukier i one to sa najpiérwszym pokarmem
nowo wzbudzonej rofliny do zycia.

Poznajmyz te kombinacyje w szczegdlnoSeci.
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KHrochmal, (maczka).

Rrochmal w starej polszezyznie zwany skrobia i
Zedydlo, jest zwyczajnym produktem w ziarnach zbdz
niektérych, a najobficiej jawi si¢ w grochu, bobie, fa-
soli, pszenicy, kartofli i wrdzeniu wieln palm.—
W handlu widzimy go w grudkach, lub proszku biatym,
ziozonym z matych twardych kuleczek w palcach skrzy-
piacych, bez zadnego smaku i zapachu.— W wodzie
zimnej i alkoholu nie rozpuszcza si¢ wwodzie goracej,
peczniejc, kuleczki jego pekaja, i wtedy Scisle laczy
si¢ z woda, stanowiac dekstryng, inaczejlemieszk¢ zwa-
na, albo zge¢szezony klajster.

Lwyczajnie krochmal otrzymujemy z pszenicy lub
kartofli.— Rartofla oczyszczona, surowa, trze si¢ na
tarce, miazga wsypuje si¢ w naczynie obszerne, plytkie,
i na nia nalewa sie czysta zimna woda—po kilkn
dniach, po doskomalem rozmigkczeniu sig, miazga wy-
ciska si¢ w prassie, w niedostatku prassy, wygniata sig
w r¢ku, a otrzymany plyn bialy, Zlewa si¢ do osobne-
go naczynia.— Po osadzeniu si¢ massy bialej, czgsto
woda czysta na niej si¢ zmienia, a gdy juz woda nie
bieleje, massa rozklada si¢ na rzeszotach, lub na roz-
pigtém plétnie, a potém, porznigta w kawalki, na wol-
ném sie powietrzu suszy.

Mniej wigcej takimze sposobem, wydobywa sig¢ kroch-
mal z ziarn niemeltych pszenicy; wprzéd rozmaczajac
ja tak dtugo, az wpalcach ziarno rozetrzec sie nie da.

Skiad chemiczny krochmalu: Cyp.. Hye Oue (69).
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Gluten.

Istota bialkowa, zatem w skladzie swojem majaca
azot, wziarnach roslin, zmigszana jest z krochmalem,
od ktérego fatwo si¢ oddziela.— Wydobywa si¢ zwy-
czajnie 'z maki pszennej, trzeba tylko zamigszawszy ja
zzimna woda w tegie ciasto, péty wymywaé go w reku
zmieniajac wodg, a wygodniej, przy biegacej wodzie,
poki ciasto bieli¢ wody nie przestanie, czyli poki zu-
pelnie nie wyplocze si¢ krochmal.— Massa ztad otrzy-
mana W kolorze szaro-zéitawym, lipka, sprezysta i nie-
rozpuszezajaca si¢ wzimnej wodzie jest Glutenem—
stuzy¢ mogaca do sklejania rozbitej porcelany i szkla. —
Na sto wagi dobrej przennej maki otrzymuje si¢ glu-
tenu funtow 10, a krochmalu 70.

LipkoS¢ glutenu, pomaga do zarobienia maki w cia-
sto ciagnace si¢, a za ogrzaniem -ciasta, wzdymanie
si¢ jego, dla wywiazujacych si¢ gazow, i pary wodnej,
sprawia dziurkowato$¢ w ciescie: i dla tego z dobrej
maki ciasto, dobrze, jak si¢ zwykto mowic rosnie czyli
podchodzi; przeciwnie, maka trzymana na wolném po-
wietrzu, w wilgoci, traci lipko$é i ciagnienie sig, prze-
to i ciasto z takiej maki, malo rosnie i w pieczywie
daje tak zwany zakalec; rowniez maka zziarna prze-
roslego, dobrego ciasta nie da.

Ziarno w krupie, dla glutenu, daje wybornie po-
zywna kaszke.

Dzielno§é glutenu od tego zalezy: ze w skiadzie swo-
im ma pierwiastek azotowy, dla tego, tyle prawie
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jest pozywnym pokarmem, co widknik zwierzeey i bial-
ko, idla tego szczegdlnie stuzy, do wyksztalcenia czgSci
ciala zwierzgcego; kiedy materyje bez azotowe, jakiemi
sa, krochmal, cukier i tluszcz nawet, wigcej sluza do
podtrzymywania ciepla iwierz¢cego, zzute bowiem,
przechodza w krew, ulegajac wprzéd spaleniu si¢ w piu-
cach, dzialaniem tlenu z powietrza,— palenie si¢ to,
rozumie si¢ bez ognia, utrzymuje temperatur¢ ciata
naszego; dowodem palenia sig, jest obfitos¢ przy od-
dychaniu wydobywajacego si¢ gazu weglowego.— Za-
tem pokarmy bez-azotowe, giéwnie sluza do oddycha-
nia zwierzgtom; migszanie wige pokarmoéw azotowych
i bez-azotowych, konieczném jest i miezbedném; sama
natura tego si¢ dopomina.

Glijadyna i Fibryna.

Traktujac Gluten alkoholem, czesé jego jedna, roz-
puszcza si¢ walkoholu, z ktérego, otrzymuje si¢ massa
ciagnaca si¢ i dajaca si¢ ugniataé, zwana Zklajstrem
albo Glijadyna—skiad klajstru jest tem sam, co cial
biatkowych lub widkna Zwierzgcego.— Glijadynie wige
‘sam Gluten winien swa klejkosé—ale czysta glijadyna
lepiej spaja potluczone szklo, fajans i farfure.

Druga cz¢s¢ Glutenu, nie rozpuszczajaca si¢ w alko-
holu, jawiaca si¢ w kolorze szaro-bialym sprezysta jest,
ale nie lipka, i nierozpuszczajaca si¢ w wodzie, zowie
si¢. Wiloknikiem albo Fibryng rolinna.
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Hlajster zwyczajny maeczny.

Klajster maczny zwyczajny, otrzymuje si¢ pospoli-
cie z maki zytniej— Ciepla woda maka rozrabia sig
w ciasto rzadkie, i dobrze si¢ rozbija— potém dolewa
si¢ wigeej wody, i rzadka mieszanina, ogrzewa sie
na ogniu, migsza¢ ja ciagle nalezy, aby si¢ maka nie
przypalita. Gdy ciasto zacznie gestnie¢, co zwykle
bywa w temperaturze od 70 do 75°R. po kilkakrotnem
zagotowanin , odstawia si¢ od ognia.— Rlajster taki,
wylacznie sluzy do sklejania papierdw, zatem zwyczaj-
nie uzywany jest od Introligatoréw.

Dijastaz.

Tak si¢ zowie pierwiastek azotowy, objawiajacy
si¢ przy rozwijaniu sie, czyli kielkowanin ziarn zbo-
zowych ; ktory maczk¢ w ziarnie bedaca, zamienia
naprzéd w gumme dekstrynowa a nastgpnie w cukier
owocowy.— Dla otrzymania dijastazu, bierze si¢ stod
jeezmienny surowy nie suszony, gniecie si¢ i nalewa
si¢ woda letnia— z tej infuzyi (96) przez alkohol, straca
si¢ bialko, i po kilkakrotném takiem oczyszczeniu,
w pozostalym plynie osiada massa w kolorze bialym;
po wysuszeniu jej, otrzymujemy cialo twarde, bialawe,
bez zadnego zapachu i smaku—i to jest dijastaz
wstanie zsiadlym.

Dijastaz ma wielkie uzycie w piwowarstwie i gorzel-
nictwie, bo przemienia maczke w dekstryne, a te ostatnia
w cukier—a nastepnie przez fermentacyja (97.) w alko-
hol. — Dzielnos¢ dijastazu jest bardzo wielka, albowiem
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cz¢sé jedna, zdolna jest do 2,000 czeSei maezki prze-
mieni¢ w cukier.— W temperaturze wyzszej jak -+ 60°R.
dijastaz traci swoje wlasnosSci.

Dekstryna.

Drobne kuleczki krochmalu, okiem niedojrzane,
dzialaniem dyjastazu, w podniesionej nieco temperaturze,
pekaja, wydajac plyn lipki, przezroeczysty, rozpuszcza-
jacy sie w wodzie, i ten plyn, ktorego sklad chemiczny
oznaczono G,. H,. O,. zowie si¢ Dekstryng ktira,
zarazze dalszym wplywem dijastazu przemienia sig
w slodycz, zwana cukrem owocowym.

Na powierzchni wszelkiego pieczonego ciasta, wi-
dzimy dekstryn¢, objawia si¢ ona i w tak zwanej
lemieszce.

Cukier.

Kiedy dijastaz dzialajac na krochmal, rozpuszcza
dekstryne, w tym samym czasie, roSnie kietek roslin-
ny i poki niewyréwna diugoSci samego ziarna, obfituje
w slodyez, ktéra zwyézajnie zowiemy slodem , albo
w ogolnoSci cukrem. Cukrem w chemij i zowie si¢ wszel-
ka stodycz, mogaca fermentowac.

Cukru liczymy trzy gatunki: 1) Cukier trzeinny
albo zwyczajny. 2) Grudkowy, jaki si¢ otrzymuje
z sokoéw jagod i owocéw i 3) Plynny, niekrystaliczny
z tychze sokdw owocowych.

Cukier zwyczajny sklada si¢ z G, Hy,. 0,=
C,,+,, HO ztad chemicznie zowie si¢ wodanem wegla.
Cukier ma smak przyjemny, mocno sfodki, ale nie-
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ckliwy, latwo rozpuszeza si¢ w wodzie, nawet zimnej,

i do tego si¢ stopnia zageszcza, Ze daje syrop cukrowy.

Po odparowaniu; syrop ten, osadza si¢ w krysztalach

szescianow foremnych—w spirytusach, im mocniejszych,

tem si¢ trudniej rozpuszcza Na . 125° R. topi sig,

a potém krzepnac, daje cukicr tak zwany owsiany;

widzimy go i w karmelu.— Mocniej ogrzewany czer-

nieje, i tworzy cialo smaku gorzkawego zwanego As-
samar (*) a dalej ogrzewany, zupelnie si¢ zwegla.
Cukier wzigty do ust, pobudza do wydobycia si¢
znacznej ilosci sliny, ktéra nadzwyczaj ulatwia trawie-
nie pokarmow— albowiem juz w gebie, cukier rozpusz-
czony, przerabia si¢ w kwas mleczny, ktdry tak dziala
na pokarmy, jak kwas chlorowodoru znajdujacy sig

w soku zoladkowym.— Z tad uzytek cukru uzytego

w miar¢.— Cukier nie psuje z¢béw, jak zwyezajnie

jest mniemanie, owszem rozpuszczajac fosforan wapna,

bedacy w pokarmach, utwierdza z¢hy i dopomaga do
rozwoju kosei w wieku dziecinnym.

Cukier grudkowy ziarnisty lub maeczny, ktérego
sklad: Cy. H,,. 0,,.-HO.

Cukier plynny, niekrystallizowany, owocowy (glu-

koz), ktorego sklad: C.. H,,. O,,

m, tak sig zowie piérwiastek gorzkawy, jaki zwyczajnie
czué¢ sie daje przy przypiekaniu rozmaitych cial, uzytych na
pokarm— jakoz, w malej iloéci takie przypalenie cial, nadaje
pokarmom przyjemny smak i zapach, wiasciwy kaidemu cialm,
a roiny jak przy wypiekaniu chléba, miesa, lekkiem prazenia
maki, kawy, cykoryi, Zoledzi, grochu i t. p. Sztuka kucharska,

polega na tém, aby umieé wyrobi¢ ten smak i zapach w jak
najprzyjemniejszych ilosciach.
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Oba te gatunki cukru bez rozniey, zowia si¢ zwy-
czajnie cukrem owocowym, ze wspolczesnie znajduja
sie¢ w sokach bardzo wielu rodlin i owocach. Jakoz
na suszonych figach, Sliwkach, proszek bialy jest cu-
krem grudkowym, ktéry tém si¢ rézni od cukru plyn-
nego, ze za odparowaniem soku, zsiada si¢ w grudki
ziarniste, kiedy plynny, jawi si¢ w massie zsiadle]
szklistej, podobnej z wejrzenia do gummy.

Cukier plynny inaczej Pektyna, latwo si¢ migsza
z woda, rozpuszcza si¢ w spirytusach i jest czgScia
skladowa galaret owocowych. Cukier grudkowy, cho-
ciaz mniej slodki, ale ze si¢ latwiej rozpuszeza w al-
koholu, uzywa si¢ do osladzania wdidek. —W tempe-
raturze 112° R. cukier owocowy tracac wodg, zamie-
nia si¢ w karamel.

Siod.

St6d, umiemy robi¢ sztuka: w tym celu, w miej-
scu cieplém ssypuja si¢ ziarna jeczmienia na kupe,
i ta si¢ polewa woda letnia; po niejakim czasie, je-
czmien pecznieje, wypuszeza kielki, a skoro te w dtu-
gosci swej, zrownaja si¢ dlugoSci samego ziarna j¢-
czmiennego, przerywa si¢ wzrost, priez wysuszenie
jeczmienia na lassach, umyslnie do tego zbudowanych.
Po wysuszeniu, zmelty, jest maka slodowa, uiywana
do zacioréw gorzelnianych.

Pierwiastki cukru, po ubiciu sily organicznej, roz-
dzielaja si¢, aby si¢ inaczej skombinowaly, dla wy-
dania alkoholu i kwasu weglanego.
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Alkohol, czyli moc opajajaca wyraza si¢: G, H; 0,.
Alkohol faczac si¢ z woda, udziela jej moc opajajaca,
jaka czujemy w winie, w wodce, lub smakujemy w pi-
wie. Kwas za8 weglany, uchodzi w powietrze.
Alkohol taczac si¢ z tlenem tworzy ocet. (o czém
nizej przy fermentacyi.)

Dalsze karmienie si¢ roslin,

Dalej juz rosliny, urosiszy w lodyge, pien i ga-
Yezie, obsypawszy si¢ lisémi, ciagna pokarm wilgotny
z ziemi korzeniem, i ta wilgo¢ najdelikatniejszemi
rurkami, bedacemi pod kora drzewa, krazy po calej
roSlinie. LiS¢émi za$ z powietrza bierze kwas wegla-
ny, ktéry ludzie i Zwierzgta, przez oddychanie wytwa-
rzaja. Kwas ten weglany, zanieczyScilby powietrze
do tego stopnia, Ze iwierzeta zycby w niém nie mo-
gly. Otoz ro$liny, przy wplywie Swiatta, weiagaja
go w siebie, rozkladaja go, na gaz weglowy, ktiry
zatrzymuja w sobie, i na tlen, ktéry wracaja powie-
trzu. W nocy, jak juz wiemy, przeciwnie, rosliny
potykaja tlen, czyli kwas weglany, i jestto rodzaj od-
dychania roslin, raz na dobe.

Sennosc zaredka w ziarnie.

L tego cosmy dotad powiedzieli, widzimy: ze ma-
drosc¢ Boza, cate najogromniejsze drzewo, skrywa w ma-
tej odrobince, ktére tam drzemie i czeka chwili sto-
sownej do rozbudzenia si¢ — dla tego do momentu
wschodu roliny, wszystko w nasieniu jest w zupel-
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nej spokojnosei—soki stezate bez ruchu, a sam zaro-
dek, prawie jest nie zywym, i tak uwazanym byé
moze, bo zycie zalezy na samodzielnym organicznym
ruchu — alez nie mozna powiedzie¢, ze ten zarodek
jest martwy, kiedy przy doegodnych okolicznosciach;
daje znak zycia. Ta spokojnoSé, to uspienie, to wre-
Scie zoboj¢tnienie zycia, w jednych roslinach trwa
dlugo, w drugich dosé krotko. Nasiona buczyny, zo-
Yedz, ledwie pol roku, i to przy staraniu, w stanie od-
rodzenia si¢ dochowane byé moga: kiedy nasiona me-
lonéw, kawonéw, ogorkow do lat 40, Mimozy do lat
60, fasola do 100 lat, nie traca na wiasnoSci wschodu.

Pszenica wydobyta z sarkofagéw egipskich, a za-
tem, podlug rachunku niektérych, po 2000 Ileciech
posiana, weszfa. Malina wydobyta z ziemi, z pod trzy-
dziestu stop glgbokosci, a sadzac po zbroi rzymskiej
i przyleglej monecie cesarza Adryjana, mogla tam
przeleze¢, przynajmniej 1700 lat, posadzona, dosko-
nale weszla.

Trwalo$c ta, zdaje si¢ zalezeé¢ od wewnetrznej mas-
sy nasienia — maczaste, dluzej trwaja w swej dobroci
obudzenia sig, kiedy olejne, nierdwnie krécej. Sposdb
pawet przechowywania nasion, waina gra rol¢ —
chowane w miejscu cieplém, przy przewiewie ciagtych
wiatréw, predzej traca sposobno$¢ rozwijanmia sig, ni-
zeli chowane w miejscach suchych, ale chiodnych,
chroniac przytém od zbytecznego wplywu powietrza;
chowane w naturalnych nasiennikach, dluzej trwaja,
niz chowane w Spichrzach; w ziemi zakopane jeszcze
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diuzej—sa przyklady, ze ziarna zboza zakopane w zie-
mi¢, w trzydzieSci lat odkryte, posiane, weszly.

Wiadomosé¢ czasu wschodu roslin, wazpa jest
w gospodarstwie i leSnictwie, zaspakaja ja dykeyonarz
Millera. W nim si¢ ezyta: ze Rzerzucha w kilka dni
wschodzi, Salery, Pietruszka w kilkanascie. Roéza i
i Glog, ledwie w lat dwa lub trzy wschodza.

Dlugose zycia roslin.

Tak ustaliwszy zycie roSlin—jedne z nich trwaja
tylio rok jeden ® (roczme). Drugie lat kilka &
- (krzewy), a drzewa 9| osobliwie niektére zyja bardzo
dlugo, bo po kilka tysiccy lat i do olbrzymiej wiel-
kosci dochodza. HRasztan na wyspie Elbie, ma 80 1ok-
ci obwodu. Baab pa wyspie Przyladku Zielonego, ma
obwodu lokei 45 — n nas sosna, wyrasta do wysoko-
sci 65 Tokei izyje gora lat 300. Cedry na Libanie,
powiadaja, ze pamigtaja panowanie Salomona.

Liczba lat drzewa, niektorych przysajmniej, po-
znaje si¢ z liczby stojéw, liczonych w przecigciu po-
ziomém drzewa. Widziano lipe z 700 slojami, a dab
z 600.

00 SIE DZIEJE Z ROSLINAMI PO SMIERCI ICH,
CZYLI PO OPUSZCZENIU SILY ORGANICZNEJ.

Fermentacyja.
W roslinie, skoro zycie jej bedzie ubite, pier-

wiasthki w skiad jej wchodzace, uwolniwszy si¢ od
3
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wplywu sily organicznej, rozdzielaja si¢; aby juz po-
Yaczy¢ si¢ z soba podlug stosunkéw chemieznych, i
dla tego, roSlina po Smierci, powolnie wigdnieje, bu-
twieje, prochnieje i niknie. Ztad widoczny w niej rach
zewnetrzny i burzenie si¢. Fenomen ten niknienia
roSlin, zwyczajnie nazywamy, powolném rozkiadem
rosliny, albo fermentacyja.

Jezeli w skiadzie rosliny, znajduje sie azot, wtedy
roSlina bez fermentacyi, to jest: bez oznaku wszel-
kiego burzenia sie, wprost gnije, na wzor cial iwic-
rzgeych, i w proch si¢ rozsypuje.

Do ustalenia fermentacyi i jej utrzymania, tez
same potrzebne sa warunki, ktéreSmy poznali, przy
rozwijaniu si¢ zycia roSlinnego, to jest: koniecznie po-
trzeba miernego ciepla, niezbytecznej wilgosei, i przy-
stepu powietrza — co wszystko razem, jak wzbudza
zycie, tak przycezynia si¢ i do ostatecznego rozkiadu
roslin.

Lbyt wysokie cieplo, pozbawiajac eialo wilgoci,
wysusza je, i wtrzymnje fermentacyja; widzimy to na
suszonych owocach, grzybach, ktére juz dtugo potem
bez iepsucia si¢ chowaé¢ daja. Brak znown ciepla,
Scina wilgo¢ i ciafo zamarza, co rowniez wstrzymuje
fermentacyja; jak to widzimy na zamarznigtyeh ry-
bach, a jeszcze wigcej, przekonywa nas o tej prawdzie
Mamut, od kilku tysi¢ey lat zachowany w caloSci w lo-
dach Syberyi, znaleziony nad rzeka Lena. Cieplo wigc
ma byé¢ zwyczajne, a wilgo¢ umiarkowana.

Jezeli si¢ fermentacyja rozpoczela, na drodze jej
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powstaja coraz nowe zwiazki chemicine; naprzéd po
niejakim czasie daje si¢ czué piérwiastek opajajaey;
powtére, ostroSé kwasu, w koncu ostateczne gnicie;
przeto przebieg fermentacyi dzieli si¢ zwyczajnie na
trzy okresy: to jest, opajajacy, zwany fermentacyja
winng, kwasna, inaczej fermentacyja octowq izgnitg.

Jak do rozpoczecia fermentacyi, zwlaszeza wziar
nach macznych, mozemy przygotowaé¢ warunki potrze-
bne, tak rowniez w kazdym jej punkcie mozemy ja
wstrzymaé czyli ubi¢; a tém samém korzystaé z pro-
duktow, przez ni¢ wyrobionych.

¥Froces fermentacyjny.

Aby si¢ fermentacyja rozpoczela, zwlaszeza w cia-
fach macznych, trzeba aby tlen z powietrza, swobo-
dnie mogi si¢ ¥aczyé z cialem pozbawioném sily orga-
nicznej, albo przynajmniej Spiacej — to polaczenie sig
tlenu, zwolna rozgrzewa wilgotna maczhe, ta si¢ roz-
szerza, a tém samém porusza si¢ —a gdy si¢ ruch
ustali, juz dalej bez tlenu obejs¢ si¢ moze.—
W maczce rozgrzanej, rodzi si¢ ferment zwany dia-
staz — i ten z krochmalu wydobywa dekstryne, a ta
rozpuszezajac si¢ w plynie, daje plyn stodkawy, w ktd-
rym tworzy si¢ gluten, zawierajacy w sobie ezgSci
biatkowe obfitnjace w azot.

Gluten z kolei, dzieli si¢ na klajster i fibryng¢ czyli
drozdze, i one to rzetelnie rozpoczynaja fermentacyja.
Plyn slodkawy, pod wplywem glutenu czyli drozdzy,
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wytwarza pierwiastek opajajaey czyli alkohol, a ten
polaczony z woda, konczy fermentacyja winna.

Proces fermentacyi, jak widzimy, zupelnie jest
podobny rozwijaniu si¢ roslin z ziarna.

Nie we wszystkich jednak cialach organicznych
z réwna fatwoscia rozpoczyna si¢ i ustala si¢ fermen-
tacyja, czesto jednym, braknie dostatecznej ilosci
maczki, z ktorej tém samem trudno, albo mato wy-
rabia si¢ slodyezy, albo przy dostatecznej iloSci maki,
malo stodyezy, dla wyrobienia potrzebnej iloSci fibry-
ny — w obu razach, dopomagamy sztuka, dodajac cu-
kru czyli stodu i fermentu, w ktory obfituja drozdze.

Sam czysty roztwor cukrowy, w zetknigciu sig
z powietrzem, dlugo nie ulega zmianie, za dodaniem
drozdzy, whkrétce fermentuje. Cukier wtedy znika,
powstaje alkohol i kwas weglany, ktéry, zawiesza sig
W powietrzu.

Przeciwnie, soki z jagod, lub wyciSnigte z owo-
cow, bez dodania fermentu, fermentuja, bo oprécz zna-
cznej ilosei sfodyczy, maja w swym skiadzie bialko,
ktére bedac natury zwierz¢cej zawiera w sobie azot,
a ten, pod wplywem powietrza, staje si¢ sam fermen-
tem, i rozpoczyna fermentacyja.

Drozdze.

Drozdie w roztworze swojim, zawieraja fibryne, i
ta wzbudza, czyli zaraza piyn poddany fermentacyi,
chociaz do rozkladu chemicznego cial, nie wpiywa.

Droidze otrzymujemy przy ustalonej fcrmentacyi
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ze zboza, jako: maki zytniej i sfodu—wtedy na wierzch
plynu fermentujacego, w postaci widkien, niby piany,
wyplywa fibryna, czyli wlaSciwe drozdze — albo, po
skonczonej juz fermentacyi, osiadaja one na dnie na-
czynia. Ztad drozdze mamy dwojakie: gérne i dolne;
- zwyczajnie uiywamy dolnych, ktére w zatkanych bu-
telkach trzymamy.

Dobroé¢ drozdzy poznaje sig, wpuszezajac kilka ich
kropel na wrzaca wode; jezeli te krople krzepna, i jak
tlustos¢ po wierzchu plywaja, dobre sa; skoro za$
opadaja na dno naczynia, do uzytku niezdatne.

W gorzelniach zwykle na 100 funtéw zacioru
macznego, bierze si¢ drozdzy funf jeden; a na 100 f.
kartoflanki dosyé pot funta.

Mamy drozdze i suche ezyli prasowane, to jest:
wycisnigte do suchoSei i wysuszone na proszek, lub
w massie twardej.

Fermentacyja winna.

LZa dodaniem drozdzy, do plynu dostateeznie wy-
gotowanego z maki podsyconej stodem, cala massa
zaczyna si¢ ruszac i burzyé, przy tém wydaje z sie-
bie hable gazu, ktore pekaja. Z tym gazem, wyplywa
razem na wierzch ferment, czyli wlasciwe drozdze—
po niejakim czasie, ptyn chiodnieje, gazu ubywa, roz-
ciek si¢ wyjasnia, wtenczas w miejscu stodyczy, obja-
wia si¢ pierwiastek opajajacy.

Podczas fermentacyi, slodyczy coraz ubywa,
a plyn coraz bardziej staje si¢ opajajacym. —

3*
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Z tego wypada, Ze przemiana stodyczy czyli cukru
na wino, zalezy na pozbyciu si¢ kwasu weglanego czyli
wegla polaczonego z tlenem. Wino wige, tém si¢ ro-
zni od cukru, Ze mnie] ma w sobie wegla.

Przerywajac fermentacyja, w samej jej poczathku,
otrzymaliSmy stodycz czyli siéd jeezmienny; a ubija-
jac ja w punkcie poczuciu alkoholu, to jest: przepu-
szczajac plyn przez alembik, otrzymujemy wino i piwo.
Wino przepedzajac jeszcze raz przez alembik, dla po-
zbycia si¢ zbytecznej wody, Zmieniamy go na wodke lub
spiritus, wyskokiem zwany. ‘

Piwo zwyczajne stabo fermentowane ma mocy 1%,
na 100, to jest alkoholu. Porter angielski 47, %.
- Piwo angielskie (Ale) ma 7%, a Piwo angielskie (Ale
de Bourbon) 8% Y.

Pieczywo chleha.

Rozdzieliwszy make zytnia, na dwie czgSci rowne;
czgs¢ jej jedng, rozpusci¢ nalezy w dziezy chlebowej,
letnia woda z lekka zasolona, i dobrze wymieszawszy,
zostawi¢ wmiejscu cieplem i nieprzewiewnem— w 12
lub 14 godzin, rozczyna, jak si¢ zwyczajnie méwi, podej-
dzie, to jest: gaz weglowy wzdyma ciasto, do trzeciej

_prawie pierwotnej wysokosci. Gdy wzdecie opadaé
zacznie, a razem czu¢ si¢ da zapach wina, wtedy cze-
Sciami, dosypuje si¢ druga czeS¢ maki, dobrze mie-
szac, aby ani maki, ani grundek macznych nie bylo.
Po czém ciasto przyjmie postaé massy twardej—
w pig¢ lub 6 godzin poZniej, jesli ciasto dobrze byfo
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umigszane, znowu ruszaé si¢ zaczyna; wtedy, do przy-
gotowanego pieca piekarskiego, tak wypalonego, aby
wsypana maka iskrzyla sig, ale si¢ plomieniem nie
zajmowala, sadza sie bulki od 6 —8 do 10 funtéw
wazace. Skoro skorka wierzchnia dobrze si¢ zaru-
mieni, a brzegi od gazu wyszczerbia sig, chleb sig
z pieca wyjmuje, ostréznie, nie uderzajac butek, i kia-
da si¢ ma wolném powietrzu aby ochiodty, eczyli poki
calkowicie nie pozbgda sie kwasn weglanego — aby
skorka wierzchnia chleba rumiano wygladata, mozno
przy wygladzeniu bulek, polewaé¢ je piwem. Chleb do-
brze wypieczony daje 50%, wagi maki, a najmnie]
35%.

Ciasto z maki pszennej, bardziej obfitujace w kro-
chmal i klajster (glijadyng), niz maka zytnia, zatem
mafo majaca slodyczy, bez dodania fermentu ruszac
si¢ nie chee, czyli podchodzi¢ nie moze; dla tego, przy
wypiekaniu butek pszennych, do ciasta dodajemy droz-
dzy — i tych ilos¢, stosowna do iloSci maki, zabieine
gospodynie maja w swych przepisach zanotowane.

Fermentacyja octowa.

Fermentacyja winna nieubita, przy wolném przy-
stepie powietrza, na nowo zwolna si¢ rozgrzewa, wte-
dy w plynie powstaje mnéstwo plywajacych widkien,
ktore Yaczac si¢ z soba, osiadaja na dnie naczynia,
i tworza to, co zwyczajnie nazywamy gniazdem octo-
wém; poczém wkrotce plyn si¢ wyjasnia, kwasnieje,
i zamienia si¢ w ocet. Poniewaz w miar¢ kwasnie-
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nia ubywa alkoholu, przeto ocet powstaje z cukru przez
obfitsze pozbycie si¢ wegla. Aby przerwaé fermen-
tacyj¢ octowa, naleiy ocet zagotowaé, a dla wzmocnie-
nia go, nalezy go przepedzi¢ przez alembik.

Czysty ocet, jest plynem bialym, moecno korzen-
nego smaku i kwasnego zapachu: infuzyja (96) kapu-
sty czerwieni — z tlenkami si¢ 1gezy, dajac sole oc-
cianams (acctates) zwanemi. ;

Przepis doswiadezony na dobry ocet.

Do barylki de¢bowej, czystej, wyparzonej, lub od
wina, osSm garncowej, czyli 32 kwart obejmujacej,
wlewa si¢ czystej rzecznej wody kw. 20, wédki Sred-
niej mocy kwart 2, miodu patoki kwart 2, wprzod
z wodka umigszanego, funt wajsztejun czerwonego,
to jest lagra winnego (we¢glan wapna) i 1yzke stolo-
wa soli. Po miesiacu, a najwi¢cej dwdeh, co zalezeé
bedzie od temperatury miejsca, S$ciaga sie lewarem
szklannym octu kwart 10, a do barylki dolewa sig
wody kwart 10 i jedna kwarte wodki. Otwor ba-
rytki zawsze powinien byé przykryty plétnem. Ocet
Sciagniety, zagotowuje sig¢ w butelkach, zanurzonych
w wodzie ogrzanej do 60° R. — tak zagotowany ocet,
konserwowac si¢ moz¢ bardzo diugo, bez zepsucia sig.

Fermentacyja gnila.

Fermentacyja octowa nieubita, zapeinie si¢ roz-
kfada, czyli gnije—tak jak wszystkie rosliny pospoli-
cie wprost bez wyrainych oznakéw przejs¢ fermenta-
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eyjnych gnija. Zostawujac rosliny czy kupe trawy
do zgnicia, widzimy: Ze ta coraz ciemnieje, rozgrze-
wa sig, staje si¢ plynniejsza — w okofo nicj cznjemy
zapach niemily, niekiedy nawet szkodliwy zdrowiu,
pochodzacy z wydobywajacych si¢ obficie gazéw, jako
kwasu weglanego CO?, i amonijaku NA — potem cala
ta kupa roSlinna wzdyma sig, i porusza, w kofcu roz-
ptywa si¢; a po wyschniecin otrzymujemy garstke zie-
mi, sklad ktorej podobny do popiotow. I to jest ostateezne
rozrabianie sie zwigzkow organicznych, nad ktéremi sifa
powinowactwa chemicznego zupelnie wzigia przewage.
Nie wszystkie ciala organiczne roslinne 1 ich ezg-
~ §ci, jednostajnie predko gnija, zwlaszeza gdy utrudzo-
ny jest przystep powietrza; dla tego, czasthi organi-
czne zagrzebane Iub pomigszane z ziemia, dtugo i zwol-
na w niej gnijac, z lekka rozgrzewaja ziemie¢, wydaja
z siebie ciagle kwas weglany, tak potrzebny do Zycia
roslin; i w témto lezy, cala praca przewracania, czyli
czestej orki ziemi, w tém si¢ zaleca dobroé prochnicy,
czyli ziemi organicznej, na tém wreszcie zaleiy cala
tajemnica wszelkich nawozow gruntowych.

»Co si¢ rozumie pod wyrazem fermentacyja?

—Dobrowolny rozkiad, albo niknienie roslin, po
ubicin w nich sily organiczne;.

»Jakich trzeba warunkéw, do rozpoczgcia fermen-
tacyi?

—Ciepla umiarkowanego, nie zbytniej wilgoci i
przystepu powietrza.
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»Dla czego szkodzi zbytnie cieplo, Iub jego nie-
dostatek? :

—Zbytnie ciepto wysusza, niedostatek zamraza.

»Jak fermentacyja prawidtowa dzielimy?

—Fermentacyja prawidlowa, dokonywana na ziar-
nach zboza, lub mace z ziarn wydobytej, dzielimy na
fermentacyja winna, octowa i gnila.

»Czy bieg fermentacyi wstrzymac¢ mozna?

—Mozna, iztad wiaSnie otrzymujemy wino i ocet.

»Jak si¢ rozpoczyna fermentacyja prawidlowa?

—Tlen laczac si¢ z maczka, rozgrzewa ja, roz-
szerza i wzrusza: maezka rodzi dijastaz, ktory z kro-
chmalu wydobywa dekstryne, ta rozpuszezajac si¢ wy-
daje stodycz, z ktirej powstaje gluten, zawierajacy
w sobie bialke i azot. Glaten, z kolei, dzieli si¢ na
klajster i fibryne czyli drozdze, i te rozpoczynaja fer-
mentacyja.

»(07 si¢ potem dzieje?

—Glutena pod wplywem drozdiy, wyrabia pier-
wiastek opajajaey ezyli alkohol, a ten polaczony z woda,
konezy fermentacyja winna.

»Czy zawsze fermentacyja z taka latwoscia sie od-
bywa? -

—Nie zawsze, niektorym ziarnom lub mace zby-
wa na dostatecznej ilosci stodyczy, wtedy, dodajemy
stodu; w innych, malo jest glutenu, wtedy sztuka do-
dajemy drozdiy.

»Jak dostajemy drozdze?

— Pray ustalonej fermentacyi, lapiemy jena wierz-

¥
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chu fermentujacego plynu, lub zbhieramy osadzajace sie
na dnie naczynia; a nawet, wyeisnawszy je, mamy
drozdze i suche.

»Jak si¢ poznaje dobro¢ drozdzy?

— Jesli, kropla drozdzy, puszczonana wrzaca wodg,
na niej si¢ utrzymuje, rozplywajac si¢ jako tlustosc.

»Go towarzyszy fermentacyi winnej?

— Cala massa przygotowana do fermentacyi, rusza
si¢ burzy, wydaje bable kwasu weglanego, ktire pekaja
i wtedy na wierzch plynu wyplywa ferment; a gdy
plyn sehlodnieje, daje si¢ czué piérwiastek opajajacy.

»Jakie przemiany dzieja si¢ w czasie przebiegu fer-
mentacyi?

— Stodyezy eoraz ubywa, ktéra przemienia sig
w alkohol, przez pozbycie si¢ kwasu weglanego.

»Czém si¢ wino rozni od cukra?

— Mniejsza iloScia wegla.

»Jak si¢ ubija fermentacyja winna?

— Przepuszezajac plyn fermentujacy przez alembik.

»Pieczywo chleba? (tekst.)

»Riedy fermentacyja winna przechodzi w octowa?

— Nie przerywajac biégu fermentacyi winnej, ta
za polaczeniem si¢ z tlenem, nanowo si¢ burzy i kwas-
nieje.

»Co si¢ dzieje wtenczas w przemianie piérwiastkow?

— Alkohol, coraz bardziej pozbywa sie wegla.
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»Jak si¢ przerywa fermentacyja octowa?
— Przez zagotowanie octn.
»Recepta doSwiadezona na dobry ocet. (tekst).

»W co przechodzi fermentacyja octowa?

— Fermentacyja octowa nie ubita, gnije.

»Jakie fenomena towarzysza gnijacym ro$linom?

— Rupa npp. trawy coraz ciemnieje, rozgrzewa
sie, staje si¢ piynniejszg, wydéje zapach nieprzyje-
mny, potém wadyma si¢, rozplywa sig, i wysycha,
zostawujac po sobie garstk¢ ziemi.

»Co znacza nawozy gruntowe, i orka ziemi?

— Orka wydobywa czeSci organiczne zagrzebane
w ziemi, ktére razem z nawozem, rozktadajac sig; do-
starczaja roSlinom potrzebnego pokarmu w kwasie we-
glanym.

0 KOMBINACYJACH ROSLINNYCH GOTOWYCH.

W biegn fermentacyi, udafo si¢ nam wydoby¢ kilka
zwiazkow. arcy-waznych, ktérych sztuka nasladowaé
nie umiemy; ale jest wiele innych kombinacyi, ktdre
rosliny,, jako produkt gotowy, jui wyrabiany, nam
ofiarownja; a mam pozostaje tylko korzystaé z nmich,
przyja¢ lub z mala praca wydobyé z nich, oczyscié i
do uzytku zastosowa¢, a temi produktami sa: Oleje,
wosk, zywice, gummy, krochmal, klajster, rézne kolory
i zapachy.
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Oleje.
Oleje w ogolnosci, sa istoty tluste, po wigksze] cze-
Sci juz gotowo wyrobione w nasionach ro$lin; od ognia
ogrzane plomieniem plona, co do natury swej, najbli-
zej przystepuja do tlustoSci zwierzecej.— Oleje dziela
sie na stale i lotne:

a) Oleje stale.

, Do stalych olejéw naleza: oliwa, olej migdalowy,
rzepakowy, makowy, gorczyczny, Iniany, konopny, orze-

chowy, hokosowy, slonecznikowy it.d. i te wszystkie
w temperaturze zwyczajnej zawsze sa plynne, w do-
tknigciu ttuste, prawie bez zapachu i smaku, koloru
z6ltawego lub zielonkowatego, od wody lzejsze i z nig
si¢ nie migszaja.— W spirytusach mniej wiecej sig
rozpuszezaja— ogrzewane, rozkiadajac sie, wydaja pa-
r¢ i gaz weglowy zzapachem przygorzalizna zwanym
i wtedy gestnieja i brunatnieja— bardziej ogrzewane,
zajmuja si¢ plomieniem, dla tego cheae je palic, 1a-
czymy je z knotem, ktéry zwolna pompuje w siebie olej.

Oleje stale, przyciagajac z powietrza tlen, gestnieja
ilczeja i niektore wysychajac, tworza cialo z wejrzenia
podebne do zywicy, ztad oleje stale dzielimy na:

Niewysychajgce jako: Oliwa, olej migdalowy, rze-
pakowy— kokosowy i t. d. i na:

Wysychajace czyli Pokostowe jak: Olej kono-
pny, Iniany, makowy, orzechowy....

Aby oleje fatwiej wysychaly, wprzod je zwyczajnie
przepala¢ nalezy i na tém si¢ zasadza robota farby

4
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drukarskiej.— Olej na pokosty, zwyczajnie gotuje sig
z glejta, to jest z tlenkiem ofowiu.

Wszystkie oleje stale, w ogdlnosci dziela si¢ na dwie
czeSci: plynna zwang Olejina i stata Margaryna, roz-
dzial tenfatwo daje si¢ widzie¢ na krzepnacej od zimna
oliwie, z ktérych margaryna w gruztach opada na dno
naczynia.— Oleje state, wydobywaja si¢ zwyczajnie
przez samo zgniecenie nasion, lub wycisnigcie ich w pras-
sie— i tak si¢ otrzymuje olej migdalowy, makowy, orze-
chowy, gorezyczny, kokosowy.... gdy za$ olej, Scisle jest
pomigszany z klejem, wtedy nasiona takie wprzod sig
praza zwilzone woda, i potem si¢ prasuja, i tak sie
otrzymuje olej Iniany, konopny, rzepakowy.

Oleje stale laczae si¢ z alkali (69. 3), daja mydio
twarde lub migkkie podiug tego, jak ich zasada, bgdzie
soda Iub potaz.—Tez same oleje polaczone ztlenkami,
stancwia plastry.

Niektére z olejéw stalych, szezegélnie makowy i
konopny, powstajace z ziarn obfitujacych w klajster,
same ziarna tarte z wody daja emulsyje eczyli mleko
tak zwane makowe i konopne.

Olejina.

Olejina (C,,,. H,,.. 0,,). jest czeScia ptynna olejow
niewysychajacych, bezfarbna w-5° R. zsiada si¢ w igiel-
ki, w powietrzu zdlknieje, iifczeje, i wtedy zawiera
w sobie kwas Olejinowy (C,, H;.. 0;) HO.

NMiargaryna.
‘Margaryra jest staly czescia olejow, oddzielajaca
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si¢ wplywem zimna, z trudnoScia jednak oddziela sig
od olejiny; oddzielona, stopniowo twardnieje i stanowi
mass¢ krucha z potyskiem perlowym, z tad jej i na-
awanie (margaritum).— Margaryna obficie znajduje
si¢ w tlustoSciach zwierz¢eych, ktore nie zupelnie
twardnieja, jak w Szmalcu, i masle krowiem (masto
zimowe ma jej w sobie 65%,, a letnie 40%,.— Marga-
ryna wpowietrzu zamienia si¢, na kwas margarynowy
(Cyye Hype O;) HO. ten jest bez koloru, smaku i zapachu
w wodzie si¢ nie rozpuszeza, topi si¢ na 4 60°. R.

b) Oleje lotne.

Do olejow lotnych czyli olejkow nalezy: Olejek
bergamotowy, cytrynowy, jaiminowy, rozowy, lawen-
dowy, anyzowy, pomaranczowy.... Wszystkie one two-
rza w kolo siebie atmosferg z mocnym sobie wlasciwym
zapachem, za zblizeniem ognia niekiedy si¢ zapalajaca;
ogrzewane, zamieniaja si¢ w pare; a ze 1acza si¢ z woda,
dla tego fatwo przez alembik si¢ zbieraja. Polaczone
z woda, daja wody pachnace, a ze spirytusem, wodki
pachnace—- pofaczone z alkali, tworza mydelka.

Oleje lotne, wydobywaja si¢ zwykle z liSei, kwia-
tow, lub ze skérek nastennych jak: bergamotowy, i
Cynamonowy, z naston: auyZowy, pomaranczowy, cytry-
nowy; zlisci: jaiminowy, lawendowy, roézowy, a to,
oblewajac je woda i dystyllujac; ze skérek: Cytryn i po-
marancz, otrzymuje si¢ przez wycisnigcie.—Oleje go-
towane wydzielaja z siebie Akrolejing, ktira czujemy
w zapachu przy zgaszeniu §wiéey lojowej.
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Wosk.

Jest to cialo stale, za ogrzaniem rozmigkezajace
sig, i dajace si¢ ugniata¢ w rozmajite formy— wwo-
dzie si¢ nie rozpuszeza, a w spirytusach malo— topi
si¢ na - 54°. R. ogrzewany za pomoca knotu w przy-
stepie powietrza, pali si¢ jasném plomieniem, jaki wi-
dzimy w woskowyeh $wiecach.— Cigzkos¢ gatunkowa
0.96 (79).— W niektorych roslinach wosk powleka
owoce, liscie lub korg.— Niektore znewu owady, jak
np. pszczoly, obficie go wyrabiaja, przygotownjac z nie-
go plastry do miodu.— Wosk zwyczajnie jest koloru
z6ttego, lecz daje- si¢ wybiela¢ sposobem uiywanym
do bielenia ptdcien. :

Czysty wosk jest migszaning dwuch organicznych
materyi: Ceryny czyli kwasu Cerynowego, rozpuszcza-
Jacego si¢ we wrzacym alkoholu (Cj Hie 0) i

Mirycyny; od stosunku tych dwdeh eiat, zalezy
wosku topliwosé i cigikosé. — Uzywa si¢ na $wiece i
masci.

i amfora.

Drzewo zwane wawrzynem kamforowém, rosngce
w Chinach i Japonij, we wszystkich swych czeSciach
przejete jest olejhiem lotnym zwanym Kamforg.
Oczyszczong i stezala kamforg¢, widzimy w postaci bia-
1ej, potprzezroczystej, i nicco ciaglej, mozna ja kru-
szy¢, ale utrze¢ si¢ ma proszek nie daje, zapach ma
szczegolny sobie wiaSeiwy i przenikajacy: w powietrzu
ulataia si¢ (pieprz ulatniania si¢ nié wstrzymuje).—
Ramfora wzigta do wust, z poczatku rozgrzewa, potem
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chiodzi i rodzijsmak gor:kawy— w cieple - 140°. R.
topi sie a -+ 163°. R. paruje.— Od cial goracych za-
pala sie plomieniem, i po spaleniu sig, nic nie zosta-
wuje.— Wodzie udziela smaku, chociaz si¢ w niej nie
rozpuszcza— W wyskoku sig rozpuszeza, i daje solucyja
bezfarbna.— Bywa i wstanie olejku, ktorego dostarczaja
wyspy Sumatra i Borneo.

Ramfora dawniej wielkiego byla znaczenia w Me-
dycynie. y

Zywice, (resina).

Lywice sa produktem gotowym, wyplywajacym
z réznych drzew, w postaci mniej wigcej plynnego
soku, ktéry juz samowolnie, juz po przerimigein kory
lub tez po jej nakidciu, na zewnatrz si¢ wydobywa.—
Sok ten na powietrzu i w cieple twardnieje, niekiedy
do twardosci kamienia, i dla tego w handlu widzimy
w kawatkach mniej wigcej blyszczacych, w kolorze po-
spolicie zéltawym, chociaz bywaja w kolorze doskona-
le czerwonym, zielonym i czarnym.—’Zywice w wodzie
si¢ mie rozpuszczaja, ale rozpuszczaja si¢ w spirytu-
sach, olejach i olejkach, z wi¢ksza lub mniejsza fa-
twoscia, podiug ich natury. Ogrzewane topia sig, a
mocniej ogrzewane zapalaja si¢ plomieniem, wydajac
z siebie wiele wegla.— Czyste sa bez smaku i zapachu,
a jesli zapach maja, to winny go kwasowi benzoeso-
wemu,— Wszystkie sa kruche i zlatwoscia na proszek
utrze¢ si¢ daja— malo jest takich, co zawsze s3 migk-
kie.

Lywice dzielimy na twarde, migkkie i Balsamy.

>
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a) ’Zywice twarde.

Bursztyn (succinum).

Bursztyn dawniej liczono do mineraiéw, dzis sie
przekonano, ze pochodzi z soku drzew szyszkowatych
(Coniferae), dawniej zaginionych, albowiem w massach
bursztynu, trafia si¢ widzie¢ owady, ktorych dzi$ nie
mamy.— Bursztyn bywa dwojaki: kopalny i wyrzucany
morzem—zawsze twardy, kruchy, fatwo dajacy si¢ obra-
bia¢ i wygladzac— Zwykle bywa w kolorze zéttym az
do czerwonego, lecz bywa i w biatym, wkolorze kapu-
Scianym, i ten si¢ majwyzej ceni— jest bez smaku i
zapachu, palacsig, wydaje zapach kwasu benzoesowego.
Znajduje si¢ w Ameryce, i w Syberyi, ale najobficie]
i w wielkich niekiedy sztukach na brzegach morza Bal-
tyckiego, nad rzekami Wisla i Narwa— na Zmujdzi,
w Rurlandyi i Inflanciech. Szczegdlnie wyrabiaja, sig
z niego sztuki zbytku, jako musztvczki do cybuchow,
koronki, paciorki— drobne czesci przeznaczaja si¢ na
kadzidto.

Jalapa.

Tak si¢ zowie sok wycisnigty z korzenia roSliny
Jalapy nalezacej do rodzaju reslin powojowych— Za-
pach ma przydymiony, smak gorzki, ostry, wewnatrz
wzigty drapie po gardle— w medycynie jest Srodkiem
lekarstw rozwalniajacych.

EHalafonija.
Ralafonija, niby pi¢knie brzmiaca, jest zywica ply-
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naca z sosny, ktora, przetopiona w papierze nad Swieca
daje halafonija, mogaca si¢ utrze¢ na najdrobniejszy
proszek— uzywa si¢ szczegolnie do smarowania smycz-
kow, uzywanych do instrumentéw rzmigtych.

Hopal.

Najtwardszy z zywic jasno-zéltego koloru, pocho-
dzi z drzewa terenbitacae; siuiy do robienia lakieréw
i daje powloke trwalg i blyszczaca— Najlepszy pocho-
dzi z Indyi wschodnich, a bywa i z Ameryhi— Rozpusz-
cza si¢ w olejku terpentynowym i rozmarynowym.—
Spirytusowy predko wysycha, ale nietrwaty.

Mastyks.

Tak zwana zywica, wyplywa z drzewa rosnacego
na Archypelagu Greckim, zwanego Pistacia lentis-
cus. Przybywa do nas w postaci ziaren drobnych, ko-
loru jasno-iéltego, po wierzchu jakby pyikiem pokry-
tych, w ustach odmigkeza sig— w cieple ma zapach sltaby,
na weglach mocniejszy— topi signa -+ 75° R. i prze-
chodzi w stan plynny; w spirytasie zlatwoScia sig roz-
puszcza— uzywa si¢ do Werniksow.

MHirra.

Mirra jest Zywica z drzew iglastych, drobne jej
kawaleczki, mrowki znosza do swego mrowiska, i tam
napojone kwasem mrowczanym, nosza imi¢ Mirry, uzy-
wanéj do kadzidfa.
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Sandaralka.,

Sandaraka z wejrzenia podobna do Mastyksu, ale
jest twardsza i w zebach si¢ nie rozpuszeza— zapach
ma mniej przyjemny— rozpuszcza si¢ w alkoholu—
Wyptywa z drzewa Thuja articulata rosnacego w A-
meryce.— Proszek sandaraki uzywa si¢ do wyskroba-
‘nego papieru, aby si¢ atrament nie rozlewal— stuzy
do kadzidel, wernikséw, a nawet do lakierowania mebli.

smoczew (sanguis draconis).

Smocza-krew, tak si¢ zowie zywica od koloru krwi-
stego, wyplywajaca z drzewa rosnacego na wschodzie,
awanego Smoczem (dracena).— Ztego soku wyrabia
si¢ najpiekniejsza farba czerwona.

b) iywice miekkie.

Smola sosnowa.

Drzewo sosnowe, trwalos¢ swa winne jest zywicy,
ktéra w caloscijest przesigkie— wyplywa ona samowol-
nie, albo po narznigeiu kory.—Najobficiej wydobywa
si¢ z Rarpin to jest z pniakow sosnowych, pozostalych
po Scigcin drzewa, a wykopanych z korzeniem, przez
dystylacyja sucha, i wtedy zowie si¢ Terpentyng albo
olejkiem terpentynowyms; 1 pozostalosei, otrzymujemy
smolg 2 kwasem drewnym. Olej terpentynowy, oczysz-
czony, jest bezfarbny, w handiu jest zdltego lub zielo-
nawego koloru, smak ma ostro-palacy. Zapach mocny,
drailiwy— wre na 160°. R. uzywa si¢ do lakierdw»
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do wyczyszczenia plam, osobliwie, gdy wprzod wysta-
wiony bedzie na dziaianie powietrza.

Pod imieniem Kanfiny, uzywa si¢ do oswietlenia
i palenia lamp sfuzacych do lutowania.

smola jodiowa.

Smofa jodtowa jest zywica, z ktorej terpentyna
w handlu nosi nazwisko terpentyny Strazburskiej,
uzywa si¢ do osmolenia beczek warzywnych.

Asfald.

Asfald inaczej smola zydowska, jest zywica ziemna
obficie wydobywajaca si¢ na br:egach morza Martwego,
zkad jej i nazwisko— Czarna jest, i dla tego uzywa
sie do pokostow czarnych, do malowania dachéw i do
wylewania chodnikéw czyli tretoarow,— rozpuszcza
si¢ wolejku terpentynowym.

c) ,Zywice Balsamiczue.

EBenzoes.

Lywica z zapachem wanillowym, uzywa si¢ do ka-
dzidel, trocikow i roznych kosmetykow zowie si¢ Ben-
zoes; wydaje ja drzewo Styrax bensoin, rosnace na
wyspach: Sumatra Borneo i Jawa, po narZnigciu pnia i
galezi.—Sok w powietrza twardniejac, przybiera kolo-
ry czerwony i brunatny.—Benzoes rozpnszezony w al-
koholu, daje solucyja benzoesowa, a zmigszany z woda,
daje ciecz biala, mlekiem panienskiem zwana.—Taz
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tynktura z karukiem uiywa si¢ przy wyrobach plasi-
ru angielskiego.— Zywica ta zapach swdj, winna jest
przytomnoSci kwasu benzoesowego, ktérego skiad che-
miczny: Cue H... O..
Od przytomnosci tego kwasu i wszystkie zywice
mile pachnace, zowia si¢ balsamami jakiemi sa:

Balsam Peruwijanski.

Pochodzacy z drzewa Mjyroxelon peruiferum, ro-
snacego w Nowej-Grenadzie, Pern i Meksyku.— Sok
przez narinigcie wyptywa bialty, przez wygotowanie
czernieje. :

Ambra.

Pochodzi z drzewa Ligudambar styraciflua, rosna-
cego w Wirginiji, Rarolinie i Meksyku; zwyczajnie jest
w kolorze czerwono-szarym.

Dammar.

Obficie wyptywa z sosny zwanej Soplica (Pinus
Dammara)— rosnacej w Borneo, Sumatrze... Jestto
zywica bardzo twarda, zbliza si¢ do kopalu, i dla tego
kamienna si¢ zowie.— Uzywa si¢ na kadzida po ko-
Sciofach.

iBalsam Eiopajowy.

Inacze] Ropahu, wyplywa z drzewa Capaifera,

rosnacego w Brazyliji i na Antyllach.

Balsam Meksyhkanski.
Pochodzi z drzewa Balsamadendron Opobalsa-
mum, rosnacego na wschodzie; Swiezy podobny do ge-
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stego mleka, zapachu bardzo przyjemnego; poZniej
twardnieje, w handlu go nie ma, wschdd sam go zuzywa.

Balsam Tolutanski.

Pochedzi z drzewa Myroxelon toluiferum, rosnacego
w Ameryce potudniowej, w handlu przychodzi pod imie-
niem Opobalsamum siccum, jest koloru brunatno-zéitego,
zapach ma bardzo przyjemny.

Storaks.

Dobywa si¢ z drzewa Storaz officinalis, rosna-
cego w Syryi, Etyopiji, Indyji, Arabiji jako tez, we Wio-
szech, Hiszpaniji i Francyi pofudniowej, przedaje sig¢
w massach i ziarnach.

Balsamy sztuczne, s3a migszaning réznych zywic
rozpuszczonych wolejach, olejkach lotnych i spiry-
tusach.

Gummy.

Gummy, inaczej klej drewny (Liposoki), znajduja
si¢ niemal we wszystkich roslinach, ale nie wszedzie
jednakie, zwyczajnie jawia si¢ w postaci brylek biato-
przezroczystych fatwo si¢ proszkujacych, bez zapachu,
z mdlym smakiem, klejkowate, jak u nasklej wisznio-
wy.— Wszystkie w ogélnoSci gummy rozpuszezaja si¢
w zimnej nawet wodzie, i tem si¢ roinia od zZywic.—
W wodzie rozpuszezone tworza klej (mucilago) rozgrza-
ne topia sig, i przemieniajg si¢ w wegiel.— CzgSei po-
zywnych zadnych w sobie nie maja.

Lnajomsze gummy:
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Gumma Arabska.

Wycieka z drzewa rosnacego ped skwarném niebem
z Ostrosteczyny (acacia) i Czulkowych (mimosae).—
Sprzedaje si¢ w kawalkach roznej wielkoSei, polysku-
jacyeh si¢ jak szklo— bywaja w kolorze bialym i zoi-
tawym, latwo si¢ rozpuszeza w zimnej wodzie dajac
czysty klej; w wodzie goracej rozpuszezona daje klej
metny. :

Gumma=a Aloes.

Jest to sok, gummo-zywiczny, otrzymujacy sie
z rosliny Aloesem zwanej, i u nas po domach utrzy-
mywanej.— Sok wyplywa lub wyeiska si¢ z lisci mie-
sistych, potem odparowuje si¢ w cieple sfonecznem.—
Przychodzaey z Indyi ma zapach aromatyczny.— Weho-
dzi w sklad pigulek: Franka, Morysona i Andersona.

G. Galban.

Gumma saczaca si¢ z rosliny Bubon galbanum,
rosnacej w Persyi, Syryi i Afryce—bywa w ziarnach
wielkosei od soczewicy do laskowego orzecha, prze-
Swiecajacych sig; bywa i w massach, ale juz gatunku
podlejszego. Smak ma gorzhki, zapach mocny sobie
wlaSciwy; rozegrzany zapala si¢ plomieniem—rozpu-
szeza si¢ w wodzie. DziS w medyeynie malo si¢ uzywa.

Assa faetida.

Assa faetida, inaczej Czarcie lajno, jest to sok
stwardnialy z roSliny Toczydlo (ferula), podobnej do
pasternakowej, rosnacej w Persyi, Syryi, Libji.... Po
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narzniecin korzenia tej roSliny, wypltywa sok, ktéry
twardnieje — zapach ma odrazajacy, przypominajacy
w cz¢Sci czosnek — ale bardziej duszacy, tak: ze gdy
go przewoza okretem, worki z ta gumma do masztu
si¢ przywiazuja. Smak ma ostry, gryzacy,—po Spa-
leniu daje blyszczacy wegiel—z woda daje emulsyja.

Gummi-lakka (Szeliak.)

Gummi-lakka jest zywica wyciekajaca jako sok
mleczny z drzew figowyeh (ficus), w skutek naklicia
kory, przez owad Czerwcem (croccus) zwany, ktiry
w tym soku jaja swe sklada. Ztad w handlu jawi sig
w postaci zamorkowatej, czerwono-brunatnej; albo,
w ziarnach lub placuszkach, jasno-ceglastego koloru
i wtenczas zowie sie Szellakiem, uziywa si¢ do poli-
tury, werniksow, do roboty laku. Nasi stolarze zo-
wia go Szarlakiem.

G Gwajak.

Lywica z drzewa gwajakowego, rosnacego w An-
tyllach, zwanego tam drzewem Swigtém. Trzyma si¢
w aptekach w ksztaleie trocin koloru szarego. Zywica
albo sama wycieka, albo drzewo zwolna si¢ pali, wte-
dy ptyn wydobywajacy si¢ twardnieje. Smak ma
gorzkawo-stodki—Ignie do jezyka. Uzywa si¢ w me-
dycynie. -

&. Hroplin.
Kroplin (gummigutta), albo Gutti cambogium,

jest to sok stezaly, klejo-zywiczny, znajomy w malar-
' 5
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stwie i medycynie. Podiug pochodzenia z kraju, nazy-
wany bywa: Sijamskim, Cejlanskim. Wyplywa z drze=
wa Hebradondron cochinchinensis i to z kaidej jego
czesci, ktory teieje i wysycha. Najlepszy bywa kru-
chy, nie topi si¢, ale rozklada si¢ na wegiel. Uzywa
si¢ w medycynie i malarstwie, jako pigkna Z6ita farba.

G. Tragankowa.

Dobywa si¢ z krzakéw rosliny tegoz nazwania,
bywa w postaci plaskich listkéw z narzynaniem po-
dobnym do muszel, albo w postaci powrozkow podo-
bnych do robaczkow.

EHauczulk.

Jest gumma elastyczna czyli sprezysta Cs H,. Jest
to sok z ro$lin mlecznych, nalezacych do familiji Eu-
phorbiacea — w sokach tych Rauczuk nie jest rozpu-
szezony ale zawieszony. Szczegélnie otrzymuje sig
z drzewa kauczukowego (Jatropha elastica), rosnacego
w Indyjach wschodnich. Przybywa do Europy w po-
staci plynu do Smietany podobnego, albo tamze na
miejscu, oblewaja tym sokiem, roznego ksztaltu na-
czynia do stwardnienia soku—po rozbiciu naczyn, for-
ma ich zostaje, i dla tego w réinych postacyjach do
nas przybywa — w Ameryce suszy si¢ nad dymem,
ztad kolor jego czarny. Czysty po wysuszeniu podo-
bny do gummy arabskiej, ale nie kruchy — w cieple
migknie, i staje si¢ spreiystym—w alkoholu i w wo-
dzie si¢ mie rozpuszcza, w olejach pecznieje, a naj-
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lepiej rozpuszcza si¢ w smole z wegli kamiennych.
W Swiezych przekrojach dla lepkoSei spaja si¢. Stuzy
do wyrabiania sznurkéw, nici, do wycierania ryséw
z otdwka prowadzonych na papierze i drzewie.

Gutaperka.

Rauczuk, Gutaperka albo Rauczukiem wolkanizowa-
nym zwany, jest to ten sam Rauczuk, tylko wypra-
wiony przez zanurzenie cienkich ptat w stopionej i
ogrzanej siarce na 120" R., przez co staje si¢ spre-
zystszym i wytrzymuje dzialanie nawet goracej pary.

Garbnik.

Garbnik, jest istota stala, koloru brunatnego, sma-
ku Sciagajacego—na ogniu rozklada si¢ i wydaje mo-
cno wzdety wegiel. Najobficie] wydobywa si¢ z ga-
lasu, i wielu innych czesSciroslin w niego obfitujacych,
jako: kora debowa, kora Sliw i wiszen, kasztanow,
bzu, macznin, a nawet herbata — uzywa si¢ w gar-
barstwie, do garbowania skor.— Sol chemiczna siar-
czan Zelaza, polaczona z garbnikiem, w wodzie roz-
puszczonym, daje zwyczajny atrament pisarski—Siar-
czan Zzelaza, czyli koperwas, powinien wprzod przed
plomieniem by¢ nieco uprazony.

KFarhy roslinne.

Do gotowych kombinacyi roslinnych, nalezy pier-
wiastek farbujacy, wielkiego azythu w sztuce farbier-



52

skiej. — Wszystkie farby roslinne sa state, bez zapa-
chu, w powietrzu Zadnej zmianie nie ulegaja — zwil-
zone woda, przy dzialaniu powietrza i slonca, bled-
nieja i niszezeja — Chloryna wszystkie je niszezy, i
dla tego w blecharstwie wielka gra relg.— Farby do
tego rzeda nalezace, pochodza z roslin: Rezedy, Sza-
franu, Marzanny, Madyji, Brezyliji, Fernambuku, drze-
wa Rampesz, Rurkume i wiele - innych, ale wszystkie
potrzebujg oczyszezenia, i zaprawy, i na tém zalezy
cala sztuka farbierska *).

*) Wigksza czesé koloréw roslinnyeh, nickoniecznie chetnie 1a-
czy sie z materyja, wzigtg do ufarbowania; albo Iaczae sie, nietrwale
trzymajg si¢ materyji; przeto w takim razie sztuka farbierska do-
daje istoty z dobrem powinowactwem do obu—i to zowie sie¢ zaprawaq.

Zaprawa z natury swej, powiona byé biala, w powietrzu i na
#wietle nieponosi¢ odmiany, w wodzie i spirytusach nie rozpuszezaé
sig; do ezego najwlasciwiej stuiy Alun (KS?~-MS2+24H) i tlenek
cyny; chociaz i inne tlenki jak: ofowiu, Zelaza, miedzi, albo sole,
Jjak: winian potazu, sol kuchenna, saletra, dobrze niekiedy si¢ uzywaja.

Na zaprawe, bierze si¢ zwyczajnie na jeden funt welny pig¢ un-
cyji alunu i jedne uncyje weinsztejnu—ktére rozpuszezaja sie w wo-
dzie; i welna, piérwej wygotowana z otrg¢biami dls odjecia jej tiu-
stosei, przez dwie godziny w tej sig¢ solucyji gotuje — potém wyei-
ska sig, zawiesza si¢ przez noc, i dobrze si¢ plécze w zimnej wo-
dzie—po czém jeszeze wilgotna kiadzie si¢ do Zasni farbierskiey.

Laznia robi sie: wrzuciwszy do zimnej wody, na kaidy funt wel-
ny cztéry uncyje dobrej marzanny, wklada si¢ w nia, zaprawiong
jui welng i zwolna sie rozgrzewa, niedopuszczajge zagotowania sie,
chyba na 4 lub 5 minut, przed konicem gotowania—poczém wyjmuje
si¢ i w zimnej si¢ wodzie obmywa. W tym razie otrzymujemy ko-
Tor Czerwony.

Stosownie do uiytej zaprawy, i lazni farbierskiej, otrzymuja sie
i inne kolory, i tak:

Karmazynowy otrzymamy gotujac jeszcze raz w laini sukno czer-
wone 7z wigksza iloScia Alunu.
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Wilokno roslinne. .

Tak si¢ nazywaja nitki cienkie, stanowiace zasad-
nicza czgsé wszelkich roslin.— (C,,. H,. 0,.=C, 4,
HO).— Wszysthie roSliny powstaja z komorek, ktdre

Oliwkowy gotujac sukno, w rownej czedci z siarczanem miedzi i
Koszenilli.

Ciemno-szary otrzymuje sie, gotujac w réwnych czeéciach -Siar-
czanu Zelaza (Koperwas) z Koszenillg.

Rubinowy, dla otrzymania tego koloru, kwas azoto-chlorny na-
syca si¢ olowiem i rozlewa si¢ woda z jedna uncyja koszenilli, na
kaidy funt welny —i getujac przez godzine.

Fioletowy, dodajac do powyiszej lazni, cokolwiek occianu olo-
wiu i gotujac przez poél godziny dluiej.

Dla ufarbowania jedwabiu przez Koszenille, bierze si¢ jedna
czes¢ soli kuchennej do cztérech czesci kwasu azotowego, i rozpu-
szczajac w tej migszaninie jedne czesé cyny. Dodajae potém dwa
razy tyle wody. W tej zaprawie trzyma si¢ jedwab’ przez godzin
24 i obmywa si¢ w wodzie—w laZni, z taky prawie waga koszenilli
gotuje sie przez kwadrans, potém wyciska sig i obmywa.

Blado-ponsowy. Wyjawszy jedwab® z tylko co opisanej zaprawy,
trzymaé go przez noc calag w solucyji zimnej, z jednej uncyji alu-
nu, na kaida kwarte wody—i gotowaé z koszenilla.

Bawelna i plétno, po wymoczeniu w zaprawie przez godzin 24,
myje sig, i gotuje si¢ przez kwadrans z I koszenilli.

Czerwone kolory dajg: Koszenilla — Gummilakka — Czerwiec —
Farnambuk —Marzanna—Szafran i Sandal czerwony; mniej uiywane:
Ligustr—Przytulija— Nawrét — Miedunka — Kora kruszyny — Lebiot-
ka—Kwiat dziurawca—Euforbia—Kora tarniny i korzen drzewianki.

Niebieskq farbe dajq: Urzel sinilo i Indycht. — Mniej uZywane:
Kampesz-drzewo — Hebdowe jagody — Szczaw’ czerwony— Bordwka
czernica—Dzwoniec rolny—i Rodziszek lesny.

Zétty dajq: Ochra zelazna—Orlean—Rozeda #6ita — Sierpik far-
bierski — Janowiec — Szaklak — Morwa — Kurkuma — Bazanowiec—
Szczaw’ konski—Jaskdleze ziele—Rutewka—=%ioza—Rumian farbier-
skl—Widlak—i li§¢ brzozowy.

Czarny daje: Galas—Kora debowa— Sandal— Szyszki olchowe—
z solami Zelaznemi.

5*
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na wyzszym stopniu rozwinigcia sig, szykuja si¢ w rze-
dy, wiazac si¢ jedne z drugiemi, z czego wlasnie po-
wstaje wiokno— Jestto kombinacyja najobfitsza w go-
spodarstwie roSlinném, z niej powstaja pien, galezie,
korzenie, jej wigc rosliny winne sa swa postaé i trwa-
03¢ — ona tworzy len, konopie, bawelng, i materyje
z nich utkane tudziez papier, ktory jest widknem roz-
robionem w wodzie.— Wilokno jest kombinacyja stala,
kolora bialego, bez smaku i zapachu, w wodzie, w spiry-
tusach i olejach nie rozpuszcza si¢— odwilZone, w ze-
thnigciu si¢ z powietrzem gnije, pod woda, i w suchém
miejscu, ledwie odmianie ulega — w zetknigciu sig
z ogniem zapala si¢ plomieniem, a bez przystepu
powietrza wegleje. Ztad pochodzi uzycie drzewa na opal
i na tym fundamencie opiera si¢ sztuka weglarska.
Po zupelném spaleniu si¢ drzewa, pozostaje wegiel i
popiol, skladajacy si¢ po wigkszej czeSci z weglanu
potazu albo sody, dla tego z popioléw wyrabiamy i
potaz i sode.

Wegiel (Carbonium.)

Wiemy, ze po spaleniu si¢ ciat organicznych otrzy-
mujemy wegiel — alez w czasie samego palenia sig,
np. drzewa, czasthi tegoz wegla oderwane, unosza sig
w powietrze w postaci kigbow dymu, ktére przeci-
skajac si¢ wprzod przez kominy, czernia je, i osa-
dzaja wnich wegiel w postaci sadzy, reszta zas dymu,
mieszajac si¢ z powietrzem, w niem si¢ zawiesza i
niejako rozptywa si¢ do niewidzialnoSci. A tak we-
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giel, pokazuje na oko, ze si¢ sklada z nieobliczonej
malo$ci atomow, i ze od spdjnoSci tych czastek, we-
giel przybiera réina postac i wlasnosci. Jakoz wegiel
jawi si¢ nam w postaci: dyjamentu, grafitu, antra-
cytu, lignitu, wegla kopalnego, koksu, wegla zwierze-
cego, roSlinnego, sadzy, torfu, a nawet prochmicy.—
Wszystkie te ciala, pod rozbiorem chemicznym, oka-
zaly sig¢, prawdziwym weglem, z roznica tylko co do
spojnosci czastek, czyli twardoSei iczystosci. W che-
miji wegiel znaczy si¢ litera C. a réwnowaznik jego
czyli stosunek chemiczny znaczy si¢ liczba 12 (69).

Czysty wegiel jest bez zapachu i smaku, nieto-
pliwy, rozpuszeza si¢ tylko w roztopionym surowcu
zelaza. Laczac si¢ z tlenem, daje dwie kombinacyje:
tlenku wegla, CO. i kwasu weglanego CO* (92).

Tlenek wegla pali sie pigknym bigkitnym plomie-
niem, jaki widzimy przy dopalajacych si¢ weglach
w piecu — on jest trucizna, on sprawia zagorzelizng
czyli zaczadzenie, i czgsto jest przyczyna Smierci
ludzkiej.

Wegiel faczac si¢ z wodorem, daje: oleje, zy-
wice i balsamy— a w postaci gazéw-jest weglowodo-
rem lekkim (G;. H,. (163)—i weglowodorem cigzkim
C.. H,. (164). One to w migszaninie stanowia gaz
uzywany do oSwietlenia ulic miasta.

Weglowodor lekki, inaczej gaz blotny, mieszajac
si¢ z powietrzem dobrowolnie sie zapala i jest wtedy
ognikiem cmentarzowym.— W kopalniach wegla od za-
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palenia si¢ od ognia, wymyslit H. Dawy lampg bez-
pieczenstwa.
Poznajmyz wegiel we wszystkich jego postaciach.

Dyjament (Addamas.)

Dyjament odznacza si¢ nadzwyczajna twardoscia,
rysuje wszystkie ciala, a sam si¢ niczém narznaé¢ nie
daje. Znajduje si¢ pospolicie w Brazyliji i w Indy-
jach wschodnich, w piaskach napltywowych—w stanie
krystallicznym i nieforemnym— bywa w 28 kolorach,
od biatego do czarnego, najrzadszy jest w kolorze
biekitnym, czarny najtrudniej si¢ szlifuje. Cigzkosé
gatunkowa od 3.52 do 3.55. Przeiroczysty, do prze-
Swiecania si¢ tylko.- Czysty i przezroczysty, silnie
lamie promienie swiatla, rozklada je, ztad powstaje
pigkna gra koloréw, zwiaszeza w szlifowanych w bry-
lant. Blask ma szczegilny, zwany dyjamentowym.
Przy swej nadzwyczajnej twardoSci, jest kruchy, a
utarty na proszek na blasze platynowej, pod ogniem
dmochawki, rozzarza si¢ i plonie, wydajac kwas we-
glany, co pokazuje, ze jest najezystszym weglem.—
Do spalenia w kawalkach, potrzeba znacznie wysokie]
temperatury. Dyjament szlifuje si¢: w brylant, raut,
tafelsztejn i rozete. Podiug najswiezszyeh mnieman
dyjament piérwiastkowo ma pochodzi¢ z zywicy.

Grafit—0lowek.

Grafit, zwyczajnie oldwkiem zwany, chociaz w skla-
dzie swoim, najmniejszej czeSci olowim nie ma. Jest
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to wegiel zanieczyszezony czeSciami ziemmemi i ze-
lazistemi—dla tego, palac go ogniem dmdchawki, ula-
tnia si¢, nie barwiac plomienia—i wydaje kwas we-
glany. Znajduje si¢ w pokladach piérwiastkowych
ziemi, i migdzy warstwami wegla kamiennego, albo
i sam tworzy niekiedy znaczne poklady—wydobywa
si¢ w Angliji, Francyji, Hiszpaniji, Czechach, Mora-
wiji, Bawaryji, a nawet w krajach podbiegunowych.
Otrzymujemy grafit i sztuka, prazac surowiec zelaza
2 wielka iloscia wegla — po ozighieniu, oddzielaja sig
blaszki, a te zmieszane z gumma, wyrabiaja si¢ na
oféwki. Ropalny oléwek jest koloru ciemno-szarego,
prawie czarnego; czysty daje si¢ krajaé, a proszek
Jjego, jakby tlusty, smaruje palcy.—Oprdcz na oféwki,
zmig¢szany z tustoScia, uzywa si¢ do smarowania kol
zgbatych w rozmajitych machynach i do powlekania
czugunéw i dzial.

Antracyt— Glanskohle— Hohlenhlende.

Jest to wegiel kamienny najdawniejszego pocho-
dzenia — bywa w kolorze szarym i czarnym, z poly-
skiem zywiczno-mietallicznym.— Cigzkosé gatunkowa
od 1.6 do 2. Dla zbytecznej twardosci, z trudnoscia
si¢ pali, i to tylko w massie znacznej, w pojedyn-
czych kawalkach natychmiast gasnie. Ogrzewany roz-
sypuje si¢ na proszek.—Na stu czgSciach, ma w sobie
wegla od 85 do 909, reszta najwiecej gliny.— Do-
bywa sig¢ z formacyji sylurskiej, dawonskiej i weglo-
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wej (105), w ktérych tworzy swe gniazda, a bardzo
rzadko poklady.

Lignit—Drzewialk.

Lignit, inaczej wegiel brunatny — chociaz bywa
w postaci drzewiastej, smolitej, ziernistej i zbitej, za-
wsze jednak jest gatunkiem wegla kamiennego, nie
zupelnie jeszcze, jakby powiedzie¢ mozna, skamie-
niatego. Wryraine w nim niekiedy sloje drzewa, po-
kazuja pochodzenia wegla. Czgsto wykopuje sie wca-
fych pniach drzewa, przy ktérych znajduja sie cza-
sem liscie i nasiona. Co dowodzi naglego ich zasy-
pania ziemia, a potém, z czasem w czgSci ich zwegle-
nia. Wydobywa si¢ w pokladach kredowych (105)-—
Koloru zwyczajnie jest brunatnego, od czego i sam
wegiel brunatnym si¢ zowie. W shkladzie swoim ma
od 50 do 66, wegla, 4 do 5% wodoru, a od 10 do
20%, wody.— Nie réwnie mniej uzyteczny od wegla
kamiennego. :

Weg. Hamienny inaczej Mopalny.

Wydobywa si¢ z pokladéw ziemi, stanowiacych
czasami warstwy od 40 do 50 ‘stop gruboSei. Zwy-
czajnie bywa w kolorach od brunatnego do czarnego,
polyskujacy si¢ niekiedy blaskiem metallicznym. Te
wegiel kopalny powstal z drzewa, nie ma dzis o tém
zadnej watpliwosei, ale jak poja¢ tak wielka masse
drzewa nagromadzonego w jedném miejscu? Oto przy-
pusci¢ chyba nalezy, ze kiedy$ przed wieki, ogromne
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prady wody napedzily go w kotliny, co tém podobniej-
sze do prawdy, Ze wszysthie poklady wegla, najeze-
Sciej leza u stép gér wysokich, o ktére] prad wody
w biegu si¢ opieral— a tam dopiero, lezac tysiac lat,
zweglily sig—tym np, sposobem: Riedy zycie w ro-
§linach ustalo, byly one koniecznie wilgotne, pod wiel-
kiém ciSnieniem nasypu i pod wplywem jeszcze wiel-
kiego jak si¢ domyslaé¢ godzi, ciepla wewnetrznego
ziemi, chociaz bez przystepu powietrza, drzewo ko-
niecznie uledz musialo rozkiadowi chemicznemun.—
Otoz wycisnigta woda roztozyla si¢ na swe pierwiast-
ki: tlen, stnienial drzewo, i tworzyl kwas weglany;
wodor z weglem tworzyl zywice, reszta wegla nie
majac z czém sie polaezyé, zostala w ziemi, w stanie,
w jakim go wydobywamy. Wegiel kopalny rézny jest,
stosownie do czasu swego zagrzebania, stosownie do
swego ugniecenia i innych okolicznosei.

W Europie najobfitsze pokiady wegla kopalnego sa:
w Angliji i Belgiji, chociaz dostaja go i we Francyji,
Niemczech, u stép gor Hareu, w Saksoniji, Morawiji,
Czechach, w Polsce w Olkuskiem, w Rossiji nad Do-
nem; ma go i Azyja mniejsza, maja i Chiny, ale naj-
bogatsze poklady znajduja si¢ w Ameryce potnocnej
(156).— Cigzkos¢ gatunkowa wegla jest: 1.32, kiedy
drzewa w przecigciu roznych gatunkéw ma 0,978, a
wegla zwyczajnego ledwie 0,187. Ztad przewaga, i
wyrazny uzytek wegla kopalnego. Wegiel kamienny
palac sie, wydaje z siebie zapach bitomiczno-siarkowy,
nieprzyjemny; co dowodzi, Ze w skiadzie swym ma
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smole, siarke i zelazo. Po spaleniu si¢ lepsze wegle
daja popiotu ledwie 2%, kiedy podlejsze daja 207,.

Wegiel kopalny, jest to skarb zagrzebany w zie-
mi, tym szacowniejszy, im wigcej ubywa lasow.

i oks (Coak.)

Roks, jest weglem kamiennym przerobionym sztu-
ka—wiadomo, ze wegiel kopalny, dla niedostatku tle-
nu, niezupeinie jest zweglonym — otoz, aby go dowe-
glié, nalezy go ogrzewaé, czyli dopalié, zwyczajnym
sposobem, jakim weglarze otrzymuja wegiel drewny
z drzewa; przez takie dopalenie, wegiel kamienny traci
siarke, a tém samém pozbywa si¢ zapachu nieprzyjem-
nego. Takie dopalenie wegla kamiennego zowie sig
koksowaniem, a wegicl ztad otrzymany zowie si¢ Ko-
ksem, i jest najlepszym do paliwa — dla tego uzywa
si¢ do lokomotyw, i opalania piecow w pokojach.—
Roks zwyczajnie jest koloru ezarnego z polyskujaca
si¢ powierzchnia—mniej jest zbity od wegla kamien-
nego, trudno si¢ jednk pali, ale mniej dymi, i matlo
daje nieprzyjemnego zapachu.

Wegiel zwierzeey.

Przez zweglenie czeSei zwierzgeych, jako: rogow,
kopyt, skory, wlosow, suchej krwi, a zwyezajnie koSci,
otrzymujemy wegiel zwierzgcym weglem zwany—jest
on bez blasku, matowany, w wysokim stopniu dziurko-
watym, mocno Ignacy do jezyka, i tém si¢ szczegdlnie
odznacza od innych wegli.— Dla swej dziurkowatoSci
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cheiwie chionie wsiebie wszelkie piérwiastki farbuja-
ce rozpuszezone W plynach, nadto czgsci gorzkawe,
garbnikowe, cuchnace, sole metalliczne i wapno bedace
w sokach — dla tego, szezegdlnie uzywa si¢ w cukro-
warstwie, jak rownie dla zniszczenia farby w plynach.—
Po uzyciu wegli zwierzgeych, nalezy je dobrze obmyé,
i powtérnemu poddaé przepaleniu, na podobienstwo jak
pierwej byly zweglane—— to jest: po oczyszczemiu kosci
od tluszczu, czyli po ich wygotowaniu, tluka si¢ i
miela w miynach umySlnie na to urzadzonych, potém
napefniaja si¢ nimi garnki czugunne, i po szczelném
ich zamknigeiu, poddaja si¢ ogniowi, rozpalajac je pra-
wie do czerwonoSci.

Wegiel roslinny. Drzewny.

Wegiel drzewny otrzymujémy sztuka: wiadomo ze
wszystkie roSliny i drzewa, skladaja si¢ z wegla, wo-
doru i tlenu; w suchém drzewie przyjmuje sig srednio
20, wody, 409 wodoru i tlenn, i 4U?/, wegla— przeto
przez samo ogrzewanie drzewa, bez przystepu powie-
trza, przyszlibysSmy do oddzielenia wody i gazdw, a pe-
zostalby sam wegiel.— Otoz, wtym celu, w lesnictwie
przygotowane szczapy, ustawiaja si¢ zwyczajnie w stog
kopulasty, zwany w weglarstwie Milerz— pokrywa sig
on ziemia gliniasta i darnina, zostawujac tylko gdzie
piegdzie male otworki— co wypelniwszy podpala sig
Milerz, i ten stopniami si¢ rozzarza; a gdy juz ogien
dobrze go obejmie, zatykaja si¢ wszystkie otwory, i
drzewo bez przystepu powietrza tuszy si¢, poki caly

6



62

Milerz niezwegli si¢ doskonale. — Tak sie dzi§ pali
w piecach hermetycznemi zwanych.— Po ozigbieniu,
skrywa si¢ Milerz, i wydobywaja si¢ wegle, w kolorze
czarnym, nicdopalony bywa w kolorzef czerwoniawym.
Dobrze dopalony wegiel, jest polyskujacy:sig, a rzu-
cony wydaje dzwigk.— Do zweglania, najlepiej uzywaé
drzewa twardego, jako: debu, buku, grabu, brzozy,
wrescie sosny.

Co do wagi otrzymujemy wegla od 20 do 25,
palac za§ drzewo w przystgpie powietrza otrzymujemy
ledwie od 13 do 16%, co do miary; z saznia kubicz-
nego drzewa, wydobywa si¢ wegla 75 do 80 stop
kubicznych.— Stopa kubiczna wegla wazy od 8 do 9
funtow, zatem sazen 216 razy wigeej, czyli prawie
pudow 45.— CiezkoS¢ gatunkowa wegla jest: 0.187,
ciezejszy jednak jest od wody, bo proszek wegla opada
na dno naczynia, kiedy wegiel, dla swej delikatnej
dziurkowatosci, w ktore woda weisna¢ si¢ moze, plywa
po wierzchu wody.— Wegiel Swiezy, chciwie weiaga
w siebie wilgo¢ z powietrza, i do tego stopnia ja za-
geszcza, Ze sam si¢ rozgrzewa a niekiedy i dobrowol-
nie si¢ zapala; w 100 funtach wegla mamy 12 f. wody,
85 wegla a od 2 do 3, popiolu.— UZytks z wegla:

Jezeli zgnila i cuchnaca wodeg, zawierajaca w sobie
siarkowodor i amonijak, sklécimy z proszkiem wegla,
rozumie si¢ Swiezo wypalonym, to wegiel oba te ga-
zy pochfonie i uczyni wode zdatna do picia— co sie
nierownie lepiej odbywa przez tak zwane, filtrowanie
wody.— Na ten cel bierze sig naczynie z dwoma dnami,
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z ktorych srodkowe jest podziarowane Swidrem, a nieco
wyzej, nizszego dna, osadza si¢ kran, dla spuszczenia
wody— Na gérném dziurawém dnie, roscieta si¢ sukno
grube, biale, (wojlok), na niém sypie si¢ warstwa pia-
sku drobnego czystego, i druga warstwa z drobno po-
tinczonego wegla, i jeszeze na wierzeh zwiru czystego,
po czém wlewa si¢ woda, ktéra gdy przejdzie pod dno
dziurowate, zupelnie si¢ pozbawi obeych ezgSci.—
Tak si¢ urzadzajy Cisterny po miastach, gdzie braknie
wody sfodkicj, dla skor.ystania z woly dezdzowej uzbie-
ranej rynwami opasujacemi dachy domow.

Wegiel dla wlasnosci polykania gazéw, dobrze
si¢ uzywa, w miejscach zadusznych, lab w mieszkaniach
przez chorych zajetych, czgsto je tylko zmieniaé nalezy,

Wycierajac z¢by proszkiem weglowym, a szczegol-
nie migkkim np. lipowym, pozbywamy si¢ cuchnigcia
z ust, a nawet zapachu od fajki, jakim tchng wszyscy
fajkarze. : :

Obsypujac mieso proszkiem wegla, bronimy go na-
dtugo od zepsucia, anawet juz cuchnacemu przywraca-
my smak wlasciwy, przez zagotowanie migsa z weglem.

Od przygorzelizny, wodka oczyszcza si¢ przez we-
gle, osobliwie brzozowe.

Wegiel jest znaczna skladowa cugScia prochu strzel-
niczego.

W wodzie wegiel niepodlega odmianie, przeto siu-
py iszula opalamy przed ich zakopaniem w ziemig.

Wegiel roslinny na odebranie koloréw rozciekom,
bardzo stabo stuzy.
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Dym.

W czasie palenia sig cial, wznoszacy si¢ w powie-
“trze dym, opréez pary wodnej, i rozmajitych gazow,
unosi z soba najdelikatniejsze czasthi, nieprzepalonego
jeszeze wegla, ktére poznajemy po szarym jego kolorze,
ten dym coraz wyjasniajac si¢, zupelnie zdaje sigroz-
plywa w powietrzu i ginie— on to osadza sadz¢ w ko-
minach.— W gospodarstwie stuiy do wedzenia migsa
solonego, do czego szczegolnie i jedynie ma stuzy¢
drzewo jalowcowe lub jego galezie i te lepiej, gdy
beda wilgotnawe niz suche, od ktérego dymu wedlina
nabiera wyborn-go zapachu i smaku.

Sadza.

Sadza jest weglem w stanic pylku, osiadajacym
zwyczajnie w kominach i kurnych chatach u pulapu.—
W niiszej czeSci komina, sadza jest mocno zbita, po-
Yyskujaca sig, w gornej czgsci migkka, wioknista, fa-
two si¢ zapalajaca.— Sadza ze smoly i zywicy zdatng
Jest na farbe czarna; z lamp jest najdelikatniejsza i
majezystszym weglem, z ktérej wyrabia si¢ tnsz. Sa-
dzg kominowa aby byla przydatna, przepala¢ nalezy.

Dla otrzymania sadzy wfabrykach, prowadzi sig
dym przez diugie rury, do mieszkania, w ktérem po-
srodku rozpigte jest ptotno.— Powietrze z dymem prze-
ciskajac si¢ przez plétno, osadza na niém delikatna
sadz¢, na Scianach tegoi mieszkania, osiada sadza
podlejsza.
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Woda nalana na sadz¢ kominowa, dobra jest do
polewania wazonow i wszelkich roslin, dla tego, gdzie
sadzy podostatkiem, dobrze ja posypywaé grzedy wo-
grodach warzywnych.

Lug sadzowy, dobry ma by¢ nawet do rychiego
uwedzenia migsa; ktore po nasoleniu na kilka godzin
zanurza si¢ do tak przygotowanego lugu; dla cieleeiny,
dos¢ do garnca wody, wsypaé funt jeden sadzy, dla
wolowiny i Swininy poltora funta—a moczy¢ w tym
fugu najwigeej godzin oSm.

Torf,

W wielu naszych kotlinich wilgotiych, zewszad
zamknigtych, ztad blotnistych, niekiedy trzesacych sig
od stapania, a mawet znacznie uginajacych si¢, od
dawnego czasu, nagromadzily sie szezatki roslin iga-
tazek drzewa, tworzacych na tych blotach skorupe réz-
nej grabosci i rozmajitego stopnia przegnicia, tych or-
ganiczaych cz¢sci— i tato wlasnie skorupa jest torfem.
Torf w kolorze jasno brunatnym jest jeszcze malo przy-
gotowanym; ciemno-brunatny kolor, zblizajac torf do
koloru wegla kopalnego, a przynajmniej lignitu, dobry
jest do uzycia— on pospolicie lezy, daleko nizej od
torfu jasno branatnego.

Bagna kanalami z dawna osuszone, stanowia nie-
kicdy warstwg torfu gruba az do 15 stop.— Dla wy-
dobycia torfu, wprzéd ile mozua, spuscic nalezy wode,
potem rznaé torf w cegly na 17, tokcia dlugie a na
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éwieré szerokie i uktada¢ w klatki, aby latwiej wy-
schna¢ mogly.

Torf, moze by¢ zweglany, sposobem drzewa; w je-
dnym i drugim razie, dobrze zast¢puje drzewo wpa-
liwie.

Jezeli torf po spaleniu daje wiele czgsei ziemnych,
wtedy dobrze uiyty byé moze, jako nawoz na pola,
osobliwie z dodaniem wprzéd gnojowki.

Popiol.

Wszelka pozostaloS¢ po spaleniu czgSci roslinnych
jako tez i rozmajitego gatunku wegla, zowie si¢ popio-
tem.— W czeSciach jego skladowych przewaza potaz,
dla tego w potazniach z popiotow wydobywa si¢ potaz—
w domowém uzyciu z popiofu wyciaga si¢ tug stuzacy
do prania bielizny, ktdry si¢ otriymuje przez zlukto-
wanie popiofu goraca woda.

Popiol dobrze stuzy i za nawoz, osobliwie na grun-
ta niskie, dla oswobodzenia ich zbytecznych kwasow.

HKwasy roslinne,

Do gotowych kombinacyi roslinnych, naleza jeszeze
kwasy roslinne, ktore 1aczac sie z tlenkami, wydaja
rzetelne sole chemiczne: do celniejszych naleza:

Kwas Szczawiowy. (G.. 0,). znajduje si¢ w szcza-
wiu i szezawiku —otrzymuje si¢ przez wyciSnigcie
z nich soku; po odparowaniu, otrzymujemy cialo, ktdre
jest szczawianem potaiu.— Po rozpuszczeniu go w wo-
dzie, za dodaniem, cukru otowianego (occian olowiu),
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otrzymamy, szczawian ofowiu, ktéry przez filtrowanie
oddziela si¢ — za dodaniem kwasu siarkowego, powsta-
je siarczan olowiu, a kwas szczawiowy oswabadza sig—
po odparowaniu otrzymamy krysztaly kwasu szczawio-
wego— czysty kwas szczawiowy jest bezfarbny, smak
ostry— Tlenki zelaza rozpuszeza, i dla tego uzywany
jest do wyjecia plam zelaznych z bielizny.

Kwas Cytrynowy, oprécz w cytrynach, znajduje
si¢ w pomaranczach, jagodach czeremchowych, agrescie,
klukwie (zurawina), porzeczkach, glogu, wisniach, po-
ziemkach, malinach i t. d.

Kwas Winny Ci.. H,. 0,. czujemy go w soku,
czyli moszezn winogradowym, w szezawiu, w korzon-
kach perzu i t. d. W soku winnym kwas ten nic jest
w stanie wolnym, ale wZwiazku z potazem, stanowiac
sol kwasna; dla tego, w czasie robienia wina, sol ta
obficie osiada na Scianach wewnetrznych beczek, sta-
nowiac massg, brudno-zoltego, lub brunatnego koloru
zwana lagrem winnym (tartarus), a rzetelnie jest wi-
nianem potazu.

Kwas Jablkowy, cinjemy go szczegolnie w dzi-
kich jabikach, w sliwach, bzie, w jagodach berberyso-
wych, jarzgbinowych, a nawet w ananasach.

Kwas Octowy G, H;. 0;. dobylismy z fermenta-
¢yji roslinnej.

Kwas Benzoesowy, ktérySmy poznali, mowiac
o0 zywicach balsamowych.

Tu jeszcze nalezy wspomnieé: ze w kawie, herbacie
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chmielu, szparagach, kasztanach znajduje si¢ piérwia-
stek Alkalotd (C°. Hy. Ni 0y)

Opium ma pierwiastek zwany Morfing.

Chinie daje moc Chinina (Cu. Hy Now O..

W niektorych gatunkach wisni jest Atropina
(Csee Hao NOs.

Strychyna w wielkiej ilosci jest w Nux vomica.

Nikotyna jest piérwiasthiem odurzajacym w ty-
tuniu.

Skiad nasion zhozZowych.
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TRESC
CHEMIJI ORGANICZNEJ

jako ciag dalszy
PRAWD WSTEPNYCH DO NAUKI PRZYRODY.

CZESC 1L
KOMBINACYJE ZWIERZECE.






Hombinacyje Zwierzece.

Powiedzieliémy wyzej, ze kombinacyje roslinne tém
si¢ tylko réznia od kombinacyji Zwierzecych, e te
ostatnie, oprocz wegla, wodorn i tlenu, maja jeszcze
w skladzie swojim azet. Jak kombinacyje roslinne
sa wyrobem czyli produktem istot roslinnych, tak zno-
wu kombinacvie zwierzgce, wyrabiaja sie w Zwierze-
tach pod wpiywem pokarméw, ktére w siebie biora,
przerabiaja je w zoladku na mlecz i krew’; a ta osta-
tnia, rozchodzac si¢ po calej budowie Zwierzgeia, roz-
wozi, jakby powiedzie¢ mozna materyjal, do kazdej
czesei ciafa, i moca sily organicznej, tworzy zwiazki
rézne, stosowne do patury kazdego iwierz¢eia. Agako
tych organow ezyli naczyn w zwierz¢tach daleko jest
wigksza ilos¢ niz w roslinach, przeto i produktow
zwierzgeych jest wiecej, sa rozmajitsze, i doskonalej
wyrobione. Tu z nich poznamy przynajmniej niektore:

Widkno zwierzece.

Wiéknik czyli fibryne, widzimy w dwdeh stanach
roznych: jako widéknik miesni ezyli muszkuiéw, i
wioknik krwi.

-
i
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Widkno migsni, uwazane przez szklo mocno po-
wigkszajace, przedstawia si¢ w postaci szeregu kulek
do siebie zblizonych, z ktérych kazda ma okolo s,
milimetra Srednicy. Mndstwo takich nadzwyezaj ciei-
kich widkien przy sobie lezacych stanowi muskut,
ktéry moze si¢ kurczyé i wydtuzaé, dla tego; ze ka-
zde pojedyneze widkno moze si¢ gzygzagowato Scia-
ga¢, a tém samém, zmienia¢ i diugos¢ swoje.

Wioknik krwi, znajduje si¢ w stanie rozpuszczo-
nym we krwi, chylu, limﬁe,\péki te sa w organizmie
Zywym, po usuni¢eiu zyeia, wioknik rozpuszezony,
przechodzi do stann nierozpuszczalnego, skutkiem wply-
wu powietrza i zapewnie innych jeszcze przyezyn do-
tad niezbadanych i przedstawia si¢ jako cialo, ktore
przy Scinaniu si¢ krwi widzimy — a bardziej jeszcze
obmywajac krew’ skrzepta woda zimna, otrzymam}
drobne biate wiokno.

Wiékno iwierzgce jest statecznie stale, bez smaku
i zapachu, kolorn hialego — odwilzone fatwo gnije, a
na weglach rozzarzonych, daje czué zapach amonija-
kalby, co przekonywa, ze do skiadu jego wehodzi azot.
Widkno w wodzie zimnej nie rozpuszeza sig¢, a goto-
wane, pocz¢Sci si¢ z nia rozrabia. Kwasy mocne roz-
kladaja go; a kwas azotowy, z mig¢sem zmigszany, za
lekkiem ogrzaniem wypedza gaz azotowy. Kwas octo-
wy z widknem Zwierzgeém daje solueyja bezfarbnma.

Bialko (Albumina.)
Sk’(ad biatka: N5 Cio Hn 012+Ph /2
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Jest to kombinacyja obfitsza w zwiazkach Zwie-
rz¢cych nizeli roslinnych —stanowi glowna czgsé: krwi,
mleczu, (chylus), limfy, mi¢sni (muskuléw), a w bial-
ku jaj ptasich najobficiej i najezysciejsze — w stu cze-
sciach zawiera w sobie: wegla 53,5; wedoru 7,0, azo-
tu 15,5, tlenu 22,0, siarki 1,6, fosforn 0,4;— Bialko
czyste mie ma postaci, ani smaku ani zapachu,
jest przezroczyste, i bezfarbne. Z woda latwo sig faczy,
a w60 R. Scina si¢, jak rownie i od alkoholu ijuz
potém wwodzie si¢ nie rozpuszeza— zawsze jest w ko-
lorze bialym, bez zapachu i smakn, ugotowane w kwa-
sie octowym, rozplywa si¢ i daje ciecz bigkitnawo-
czerwona. Poki plynne, daje si¢ ubija¢ na pianke i ta
przykleja¢ mozna papiery do deski— w technice sluzy
do oczyszezenia i wyjasnienia plynéw: jake wina, piwa,
soku cukrowego, do czego szezegdlnicj sluzy krew wo-
fowa, jako wiele bialka w sobie zawierajaca— sluzy
do zaprawy farb sproszkowanych, do roboty kartonow
i obi¢ papierowych, w ezgsci na werniks do obrazow.—
W medycynie uzywa sie zbite na piank¢ i zmigszane
z alunem i saletra do okladania czesci ciala oparzonego.

Tiustos¢ (Huszcz).

Tiustos¢ w zwierzgtach bardzo jest pospolita, po-
wieksze] czgsei migdzy skora i migsem zgromadzona.—
Lwierzeta zimno-krwiste maja zwyczajnie ttuszez plyn-
ny, jako np. tram, ciepto-krwiste iladowe, najezeScie]
staly; migso-zernych i ptakéw migkki zwany semalcem
ssacych roslino-zernych twardy— spoczynek iutrudzo-
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ny przystep swiatla ulatwia powstawanie tluszezu—
przeciwnie: ruch zbyteczny przyczynia si¢ do zuZycia
tluszczu nagromadzonego. — Wszystkie tlustoSei w ogol-
nosci, obfitnja w wegicli wodor, a malo maja tlenu.—
Razda ttustosé lzejsza jest od wody, a wszysthie w do-
tkigciu Sliskie, ma papierze daja plame tlusty przeswie-
cajaca si¢ i nieniknaca; w wodzie si¢ nie rozpuszezaja,
rozrobione z klejem (gumma), rozdzielaja si¢ na drob-
nintkie czastki, ktore w zawieszeniu, tworza, tak zwa-
ue emulsyje— we wrzacym alkoholu nieco si¢ rozpu-
szczaja i po ochlodzeniu tworza masse.— Same za$
tuszcze rozpuszezaja w sobie olejki, niektore farbniki,
zywice, fosfor, siarke it. p.— Topia si¢ w nizszej tem-
peraturze od wrzace] wody, a w cieple 240°. R. zaczy-
naja wrze¢— wywiezujace si¢ wtedy ciala lotne, za-
palaja si¢ plomieniema— gasié palacej si¢ tlustosei tak
Jak i olejéw, nie moina woda, bo nagle powstajaca
para, rozrzuca na wsze strony palacy si¢ tluszez, i
czesto moze byé przyczyna pozarow — gasi¢ nalezy
przykryciem plomienia, posypaniem piaskicm, albo do-
daniem nowej chlodnej tlustosei.— W powictrzu itezeja,
i wtedy majg smak ostry, skutkiem kwasow tluszczo-
wych— z alkali tworza mydta.—Tiuszcze wydobyte ze
zwierzgt, nie sa zupelnie czyste, pomigszane sa 2 krwia
i limfa— dla oczyszczenia, trzeba je topi¢ z woda na
wolnym . ognin— potem ostudzié i tlusto$é uwuoszaca
sig po wierzchu wody zbicraé, a jeszeze lepiej, po roz-
topieniu, przez pldtuo przecedzié.

. Ttuszeze w pokarmach dla ludzi sa rzecza sta-



7

" noweza i konieczna, szczegllnie w klimatach zimnych
i tém wigksza potrzeba ttuszezu, im klimat zimniejszy;
bo bogate sa w wegiel i wodor, materyjaty potrzebne
do podtrzymywania ciepta iwierz¢cego— Ludy péinocy
pija tran i jedza 10j twardy bez zadnej szkody dla
organizmu.

Uzytki z tluszezéw sa bardzo wazme i rozmajite:
stuza do oswietlenia—do smarowania maszyn— do
stiuszezenia weiny, do napawania skdr, osobliwie przy
wyrabianiu zamszéw, do pokostéw — w medycynie do-
masci— dla ochrony od rdzy, zelaznych i stalowych
przedmiotow, do wyrabiania mydet i rozmajitych ko-
smetykow.

Stearyna.

Stearyna (Ci.,. H ;. 0;). jest czgScia skladowa tiu-
stosci, a szczegllnie 16j owezy i kozi, maja jej w sobie
najwigcej.— Przez proste wyciSnienie loju w prasie,
otrzymuje si¢ stearyna pomigszana z Palmityna; przez
nalanie na te¢ massg alkoholu i poprzeccdzeniu, otrzy-
mujemy stearyng, ktéra trudniej sic rozpuszcza od
Palmityny— Stearyna jest bez zapachu i smaku, topi
si¢ na -} 61°. R. ozigbiajac sig krystalizuje si¢ w biale
igielki— w wodzie zimnej nie rozpuszcza si¢, azlatwo-
Scig w eterze.— Uzywa si¢ gléwnie przy fabrykacyji
Swiec stearynowych.—Rwas stearynowy (Gs. Hie 0,).
znajduje si¢ we wszystkich tiuszezach.
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Palmityna.

Jest czescia skladowa tluszezow, jawi sie w postaci
massy biyszczacej bialej— we wszelkich stosunkachroz-
puszeza si¢ we wrzacym eterze.— Rwas Palmitynowy
odkryty w masle palmowém, sklada si¢ (G, Hi. O,).

Galareta (galatlina).

Pod tym wyrazem rozumie si¢ massa stala, mniej
wiecej sprezysta, w dotknigein migkka, na zimno trze-
-saca sig, wcieple nieco wyzszém rozplywajaca sie na
ciecz ggstawa, ktora za ozighbieniem zuowu krzepnie i
daje tak zwana galareta. — Galareta nigdzie gotowa,
w Zwierzgtach si¢ nie znajduje, ale si¢ wydobywa z wie-
lu czgsei migkkich i skrzeplych, jako chrzastek i ro-
gow przez ich proste wygotowanie.

Galarety dwa rézne rozrézniamy gatunki: klej z ko-
sci, skor, klej rybi (karuk) zowie si¢ Glutyng; i klej
z chrzastek nieskostnialych jeszcze, zowie si¢ Chon-
dryng.

Czysta galareta jest bezfarbna, bez smaku i za-
pachu, w wodzie zimnej z trudnoscia, a z latwoscia we
wrzacej si¢ rozpuszcza. Wyskok roztworzoua galarete
w wodzie maci, a garbnik i infuzyja galasu, cheiwie sig
z nia faczy i daje polaczenie si¢ nierozpuszezajace w wo-
dzie— na tym fundamencie opiera. si¢ sztuka garbo-
wania skor.—Galareta w otwartém powietrzu predko
gnije.

Wyraz galareta znajomy jest wszystkim smako-
szom (gastronomom), oznaczajacy W kuchni zimne po-
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trawy zaczawszy od galarety z nég wolowych, az do
wykwintnych i kosztownych zdobiacyeh stoly zamo-
znych osob.— Na wigkszych stotach, podaja w gala-
retach ryby i mig¢so majonezami zwane.
Przyrzadzenie galaret nalezy do kuchni— o jednej
tylko wspomnieé mozna, juz jako lakotce, juz jako le-
karstwie.— Essencyja wygotowana z dwoch nozek cie-
lecych, wlewa si¢ do syropu przyrzadzonego z éwieré
funta cukru, soku z jednej eytryny, i sporego hieliszka
dobrego wegierskiego wina— co zagotowawszy, ostudza
si¢ w formie— takiej galarety, moina dawaé najstab-
szym osobom, po kilka razy dziennie, po malej naraz
ilosci — positek ten wzmacnia, nie obeiazajac Zoladka.

Krew (sanguis).

Rrwia zowie si¢ plyn wodnisty, zafarbowany ko-
lorem krwistym, rozlany po catej budowie ciala zwie-
rzecego— plyn ten tém jest w organizmie zwierzat,
czém soki odzywne dla roslin, i nie tylko jest matery-
jatem potrzebnym do odiywienia, ale skladem swym
i ruchem, krazac po calej budowie ciata, utrzymuje
w niém zycie.— Krew jest smaku nieco stonawego,
z wlasciwym sobie zapachem.— Przez mikroskop po-
wigkszajacy od 200 do 300 razy, uwazana krew, po-
kazuje w sobie kuleczki, wielkosei ", liniji, stanowia-
ce /0 calej ilosci krwi, zwane komorkam: krwi.

ZLaraz po upuszezeniu krwi, ta z przyczyny wioknika
tezeje i Scina sig— a po kilku godzinach dzieli si¢ na
dwie czeSei: jedna jest ciecza przezroczysta, nieco zof-
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tawa, zwana Swurowice i druga plywajaca po niej,
ciemno-czerwona, galeretowata massa, zwana Skrze-
pem krwi; w te] ostatniej znajduja si¢ wlasnie owe
kulec:ki, uwigzione widhnem.—Sam skrzep dzieli sig
jeszeze, na dwie czedci: gorng i dolng.— Gorna zielono-
iottawa, zlozona jest z samych wiokien.

Surowica zawiera w sobie bialko i gléwuie stuzy
do odizywienia organizmu— ogrzana na 56°. R. krze-
pnie w cafej massie, a wyplokana daje biatko, ktére,
po wysuszeniu daje "7, calosei krwi— oproez biatka
surowica zawiera jeszcze w sobie: kreatyne, tlen, azot,
i kwas weglany.

Tlen, przy oddychaniu iwierzat, przez piuca, la-
czac si¢ z kuleczkami krwi, ogrzewa ja, i ciemna barwe
tych cialek zmienia na jasniejsza, dalej Taczy sig z we-
glem, tworzac kwas weglany, ktory z para wodna i
azotem temze oddychaniem wracamy atmosfprze.—iy-
jemy wige nietylko pokarmami, ale i powietrzem.—
Suchotnicy nie dostajac w obfitoSei tlenu umierajyg—
ilos¢ krwi w cztowieku jest /;—".; catkowite] jego wagi.
Temperatura krwi naszej jest- 290,8. R.

U zwierzat ssacych jest krew czerwona, zafarbo-
wana tlenkiem zelaza (Fe. .. 0.;), u migczakow nie-
bieskawa — u skorupiakéw , lilijowa; u owadéw po
wigkszej czeSei bezbarwna.

Skfad krwina 1000: Wedy 790, kulek 127, bial-
ka 78, zelaza 2, reszta gazy i nieco cial mineralnych
jak potaz.

UZycie krwi: z niej si¢ wyrabia farba zwana farba
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Berliniskq — 1a jej poSrednictwem rafinuje si¢ cu-
kier—a wysuszona i spalona na wegiel, po roztarciu
na proszek i splokanin, uzywa sig do oczyszezenia
rozmajitych plynéw, do odebrania im koloru i do
ochronienia ich od zglinizny.

Kreatyna.

Otrzymuje si¢: moczac migso w zimnej wodzie,
a po wycisuieciu go, piyn sie ogrzewa do zawrzenia—
wtedy bialko si¢ Scina; po przefiltrowaniu plynu dla
odjecia kwasu fosfornego wiewa sie do niego woda
baryty, i po powtérném przecedzeniu, zostawia sig
piyn w spoczynku, w ktéiym osiadaja brylki prze-
zroczysto-blyszezace, foremne, biale i te sa kreatyna
(Cs. H. N;. 0,4-,HO0). W cieple na 80° R. krysztalki
tracac wode, bieleja i staja sig¢ nieprzezroczystemi.
Mieso kurze pieé razy ma wigeej kreatyny jak migso
wolowe, a rybie jak najmniej.

Mlieseo.

Wszystko, co tylko nazywamy migsem, jest mie-
Snia czyli massa muskuldéw, pokryta pewna iloscia
tluszezu, a wewnatrz zawierajaca w sobie kosci—tak:
ze na 100 funtéw migsa, liczyé mozna 16 miesni, 5
tluszezu, 10 koscei i 71 wody. Relor migsa pochodzi
od naczyn krwiomoSnych, bo sama migs jest bez-
barwna. '

Mi¢so chemicznie uwazane, jest cialem bardzo zlo-
Zoném: a wyraznie dzielimy go ra substancyje miesa
i na cicez jg pokrywajaca.
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Po nalaniu migsa, drobno usiekanego, woda zim-
na, po wymoczenin i wyeiSniecin, pozostaje cialo bez
smaku i zapachu, koloru biatego, podobne do migsa
rybiego—sa to widkna migsniowe, i sa jednakie, bez
wagledu z jekiego Zwierzecia pochodza, wolowiny od
drobiu i Zwierzyny odrézni¢ nie moina. Po spaleniu
daje 40%. :

Cieccz migsna, opréocz krwi, ktora migso nawskro$
przejmaje, sktada si¢ z plynu kwaSnego, za ogrza-
niem oddziela si¢ bialko, w wyzszej temperaturze
traci kolor czerwony;—Rwas pochodzi od kwasu mlecz-
nego: w plynie tym nadto jest kreatyna i nieco czg-
Sci mieorganicznych.

Przygotowanie migsa, uskutecznia si¢ przez goto-
wanze, pieczenie i wedzenie.

Przez gotowanie migso w skladzie swojim zmie-
nia sig: stosownie do ilosci uzytej wody, i-czasu go-
towania; bo wtedy czeSci rozpuszczalne, w czgSci lub
catkowicie z migsa oddzielaja sig. Najlepszy sposdb
gotowania migsa jest: aby migso, wtedy dopiero do
garnka lub radla ktadzione bylo, kiedy woda w nich
si¢ juz gotuje. Po kilkn minutach wrzenia, dolewa
si¢ zimnej tyle, aby temperatura spadia do 60° R.
Gotujac dalej przez kilka godzin w tejze temperatu-
rze, otrzymamy w migsie wszystkie warunki dobroci.
Przy zanurzeniu migsa w wode. wrzaca, biatko sie sci-
na, i na powierzchni migsa tworzy powlok¢ nieprze-
puszezajaca wody do wnetrza migsa, a tém samém,
nie dozwala rozpuszezac si¢ czgsciom w migsie zawar-
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tym. Cieplo przejmuje cala massg, i migso surowe
staje si¢ ugotowaném — tak przyrzadzone migso jest
soczyste i smaczne jak pieczone. Jezeli po nalaniu
zimna woda, gotowane bedzie w nizszej temperaturze
jak 60° R. np. 45°, natenczas wewnatrz miesa znaj-
dzie si¢ nawet krew’ surowa.

Dla otrzymania rosolu mocnego, nalezy migso dro-
bno pokraja¢, nala¢ zimna woda, i powoli ogrzewaé
do zawrzenia, i po krétkiem gotowaniu wyeisnac. Ro-
sol migsny jest mieszaning cieczy migsnej, ktéra mie-
sci w sobie warunki potrzebne do utworzenia musku-
fow, biatko do utworzenia widkua a inue do nerwéw,
i jest przedziwnym lekiem, dla chorych, powracaja-
cych do zdrowia. Nie mozna wigc z jednego miesa
otrzyma¢ dobrege bulionn i smacznego i posilnego
migsa.

Rosol odparowany do suchosci daje bullion suchy,
ktorego dzi§ w ogromnyeh iloSciach wyrabia Rlecz-
kowski.

@smazoin.

Bullion suchy rozpuszczony w spirytusie, i po prze-
cedzeniu odparowany, zowie si¢ Osmazonem, w kolo-
rze nieco zoltawym, zawierajacy same pozywne czgsci
migsa.

Przy pieczeniu migsa, zamiast wody, uzywa sig
tluszez, zwyczajnie masto, ktérém si¢ migso, w sto-
sowném naczyniu polewa. Najlepiej piecze si¢ migso
na roznie, obracajacym si¢ przed ogniem, a lepie]
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przed zarzacemi si¢ weglami. Tluszez i sok spiywa-
jacy z miesa, zbiera si¢ w podstawioném naczynin,—
tym sposobem na powierzchni migsa, wkritce powstaje
powioka, ktéra coraz twardniejac i grubiejac, sok
w migsie bedacy dokiadnie zatrzymuje.

Wedzenie migsa, zajmuje Srodek, miedzy goto-
waniem i pieczeniem — zmiana migsa, otrzymuje si¢
przez dzialanie dymu.

Co si¢ tycze solenie migsa, podlug doSwiadezen
pokazuje sie: ze ono traci %; do . iloSci czeSci cie-
czy, ktora przeszla do rosolu stonego, i dla tego uiy-
wane przez diuzszy czas, sprowadza szkodg dla zdrowia.

Migso traci na wadze:

wolow. baran. kura, w ogélnosci mieso, drob’

w gotowaniu 15 16 13.5; - j ¢ Sk
na 100
w pieczeniu  19.5 24.5 14 — 22 20.5%

Opréez bullionu dzis si¢ wyrabiaja i migsne suchary.

Z61¢ (bilis.)

Zoté, jest plynem lipkim, mydlastym, zéltawego
lub zdtto-zielonawego koloru — gorzkiego i niemifego
smaku; zapachu bardzo sfabego — Infuzyja biekitnej
kapusty, wyraznie zieleni—z woda i wyskokiem, we
wszelkich si¢ stosunkach miesza—zostajac w otwar-
tém powietrzu, fatwo, ale pomatu gnije — laczac sig
z alkali, wydaje gatunek istoty mydlastej, przeto
w fabrykach, piyn ten, uiywa si¢ niekiedy do czy-
szczenia weiny — jak rowniez do wyjecia plam z su-
kien.
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Miéko (lac.)

Jest to plyn bialy, slodkawy, przyjemnego smaku,
najstowniejszym i posilnym jest pokarmem dla wszyst-
kich mlodych organizméw. MIéko jest migszanina
bardzo rozdrobionych nierozpuszezalnych cial—na 100
czgsciach w skladzie swojim ma: cukru mlecznego 5.2,
sernika czyli kazeinu 3.8, tluszezu 4.3, soli nieorga-
_ micznych 0.2, a reszta wody 86.5.

Kolor mléka bialy, pochodzi od drobniutkich kule-
czek mlecznych, ktére uwazane przez mikroskop, sa
okragle, powleczone skorupka, zawierajacych wewnatrz
masfo — dla tego w mléku w spokojnosci bedacém,
kuleczki te wyplywaja na wierzch i tworza Smietan-
ke— pod smietanka lezy plyn niebieskawy, przeswie-
cajacy si¢, majacy w sobie rozpuszczony cukier mlecz-
ny i kazein.

Mléko zostawione przez czas diuzszy, pod wply-
wem powietrza, kwasnieje, czyli jak si¢ zwykle méwi
zsiada sig, to jest czeSci cukru mlecznego zamieniaja
si¢ na kwas mleczny, i ten kombinacyja kazeinu z soda
rozkiada, uwalniajac kazein—ktory si¢ zsiada w obloki.
Przy silniejszém ogrzaniu, powigksza si¢ ilos¢ kwasu
cukrowego, cz¢S¢ serna bardziej sie oddziela, a pozo-
staly plyn zowiemy serwatka.

Przez zagotowanie, mléko na jaki$ ezas, ochrania
sie od kwasnienia, z przyczyny, ze uformowana po-
wloezka, czyli jak si¢ mowi, kozuszek, utrudza przy-
step powietrza zewnetrznego, a lepiej dodajac do nie-
go weglanu sody, a nawet cukru.

8
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Falszuja mléko ryzem, albo baranim mozgiem,
albo wprost dolaniem wody; dla odkrycia falszu stu-
za mlekomierze (galaktoskopy).

Miéko uzywa sig, albo wprost na pokarm, albo wy-
rabia si¢ z niego maslo, sér i kumiss, powstajacy
przez fermentacyja mléka, i jest pierwiastkiem opa-
jajacym—u Tataréw zastepuje wodke.

Miéko kobyle i oslicy, slodsze jest od krowiego.

FEaslo.

Masto jest tluszczem otrzymanym z mléka, za-
wieszonym w niém w postaci nadzwyczaj drobnych
kuleczek, objetych obstonka z sernika. Maslo w czy-
stym stanie jest bezfarbne, w zwyczajnej temperatu-
rze migkkie —stopione krzepnie na - 21° R. ‘

Masto smictankowe, robi si¢ ze Smietanki ze-
branej z mléka stodkiego, ktira, latem w dobe, a zima
w 2 lab 3 dni poruszana w ma$iniczee daje masto.

Masto zwyczajne, otrzymuje si¢ sposobem me-
chanicznym—niszezac obsionki sérnikowe, i tym spo-
sobem ufatwiajac zlepianie sig tluszczowych kuleczek.

Maslo handlowe ma w sobie wiele ma$lanki, kto-
ra daje wlasciwy smak maslu, ale takie masio skion-
ne jest do predkiego ilczenia.

Przy wyrabianinu masla, wazna jest temperatura:
zbyt wysoka, utrzymuje ttuszcze w migkkosSei, i prze-
szkadza zebraniu si¢ kulkom w masse—w niskiej tem-
peraturze tluszcz twardnicjae, nie moie si¢ zlepié
w wigksze massy. Najstosowniejsza latem 16°, w zi-
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mie |12° R., na wiosn¢ i w jesieni zwykle Smietana
ma stosowna temperaturg.— Im maslanka bielsza, tém
wigcej stracilo si¢ na masle.

W naszym kraju zwyczajnie liczy sie na garniec
masla, cztéry garnce Smietany, a na garniec Smietany
szes¢ garncy mléka, czyli 24 garncy mleka na jeden
garniec masfa, albo 144 garncy mléka, na faske
masta.

Czas do nalezytego zebrania S$mietany wynosi la-
tem 30, a zima od 40 do 50 godzin. Wtedy fto,
przerznigta nozem powloka i rozsunigte czgsei, z soba
si¢ nie schodza, a tém samém pozwalaja widzie¢ prze-
gladajace si¢ niebieskawe mléko.

Po zlaniu Smietany do maslniczki, wyplékanej go-
raca woda, przystepuje si¢ do robienia masta— ruch
ma by¢ z poczatku wolny, poki Smietana nie przybie-
rze jednostajnej plynnoSci; potém przyspiesza sig¢ co-
raz predzej, i uwaza si¢ na ton, jaki wydaje Smietana
pod uderzeniem, i ten bywa zpoczathn migkki, potem
twardy, przy czém doznaje si¢ nie jednostajnego opo-
ru— i to jest chwila, w ktérej masto zaczyna sig
shupiac; nalezy wigc przy$pieszyc ruch, arobota bedzie
shonczona.— Jesli ruch bgdzie powolny, masto nabiera
nieprzyjemnego smaku, jesli zbyt predki, maslo bedzie
migkkie i pieniste,— cala operacyja, koiiczyé si¢ ma
w godzing.

Masio tém smaczniejsze, im bardziej optékane od
maslanki — dla dluzszego przechowania masfa, skiada
sig do fasek, szczelnie je uttaczajac, aby préinych
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miejsc nie bylo.— Mozna po wolnem stopieniu masta
(W kapieli) i przecedzeniu, zlewaé je do butelek.
S6l, daje maslu trwaloSé, do funta masta na stof,
daje si¢ soli pottota, a na konserwe do funta dwa foty.
Lilczaie maslo, naprawia sie, wygniatajac go na-
lezycie ze Swiezém mlekiem, potém si¢ plécze i na-
nowo soli.

NMaslanka.

Tak si¢ zowie ciecz pozostala po wydzieleniu tiu-
szezu czyli masfa z mléka lub Smietany— skiada si¢
glownie z wody, majacej w sobie shrzeply sernik, roz-
puszczony cukier mleczny, kwas mleczny i octowy,
sole i czeéci tluszezu, nie dajace si¢ juz wydzieli¢ me-
chanicznie. —Bywa mniej lub wigcej kwaskowata. —
Maslanka jest przyjemnym, chlodzacym i bardzo po-
zywnym napojem, ale trudném do strawienia.— Da-
wniej uiywana do bielenia, a dzis w drukarni karto-
now zastgpuje drozsze od niej bialko.

Sérnik inaczej MMazein,

Sernik jest znaczna ezescia skladajacg mléko, w kto-
rém, znajduje si¢ w stanie rozpuszezonym wraz z cu-
krem mlecznym i rozdrobionych kuleczek tiuszczu.

Sérnik bywa w stanie rozpuszczalnym i nierozpusz-
czalnym:

W stanie rozpuszczalnym znajduje si¢ w mléku;
przy cdparowywaniu mleka sérnik nie krzepnie, ale
na powierzchni jego formujaca si¢ bionka, jest kazei-
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nem, nierozpuszczalnym.— Za dodaniem do mléka Pod-
puszczki (brzuszka cielgciego) (*), sérnik w krotce
si¢ Scina, i opada przechodzac w nierozpuszczalny.

Sernik Swiezo stracony, tworzy mass¢ biala po
wysuszenin staje si¢ zoltawa i rogowata — w wodzie
si¢ nie rozpuszeza.— Jezeli wydzielenie sig sérnika od-
bywa si¢ nagle wcieple podwyzszoném, wtenczas jawi
si¢ w postaci klaczkow, réznej wielkoSci, nie taczacych
si¢ w masseg, i wtym stanie zowie si¢ Zwarogiem.

8 ér.

Kto nie zna séra w najrozmajitszych gatunkach,
i odmianach, rézniacych si¢ forma, kolorem, zapachem
i smakiem; jest to jeden z najuzyteczniejszych i naj-
trwalszych sposobéw przechowania mléka.

Giowng czeScia wszystkich gatunkow séra jest ser-
nik, wydzielony z mleka przez kwaSnienie, lub za po-
moca podpuszczki w postaci twarogu— ale oprdcz tego
zawiera w sobie tluszez, sél kuchenna, sole fosforalne
1 wodg.— Do wyrobu seréw, zwyeczajnie uiywa sig

(*) Podpuszczka, tak sig zowie cialo sluzace do &cinania mléka,
otrzymuje si¢ zwykle z suszonego czwartego Zolalka cielgcia i w o-
86lnosci z wszystkich mlodych Zwierzat przeiuwajacych, i jeszcze
karmiaeych si¢ mlekiem.— Podpuszezka sklada sig¢ z soku Zoladko-
wego i z mleka; §wiefa ma smak kwaskowaty, przedstawia masse
bialawg.— Po wypldkaniu, zasoleniu i wysuszeniu na powietrzu, przyj-
muje gestos¢ massy.— Za dodaniem téj massy do mleka, cukier
mleczny zamicnia si¢ wkwas mleczny i ten mleko w ten moment
cina, a najszybciej w400 R. ztad bardzo uiyteczna w fabrykacyji
Serow.

L\/*
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mleko krowie, chociaz si¢ przygotowuja z mleka oweze-
go i hoziego.

Na gatunek sera nie tak wplywa gatunek mleka i
rodzaj paszy, lub forma, ile sam sposéb fabryka-
cyji, w ktorej, drobne na pozor odmiany, niezmiernie
wazny wplyw wywieraja na dobroé i smak sera.—
Sery wyrobione z mleka kwasnego, zawsze sa chude,
gdyz tiustos¢ w postaci Smietany zebrana, przerobila
si¢ na maslo.— Sery z mleka stodkiego, moga by¢ chu-
de i tluste, co takze zalezy od mleka zbieranego.—
Sery chude, pospolicie sa suche i bardzo twarde—
tluste przeciwnie sa migkhkie— twardos¢ zalezy od sto-
pnia ciepfa, w ktérém twarog zostal wydzielony.

Po odsaczeniu si¢ serwatki, pozostaly twarog wy-
ciska si¢ platach lub workach, od ktérych ksztait sera
zalezy—Solenie odbywa si¢, przez posypywanie sola
po wierzchu sera; niekiedy dotwarogu dodaj¢ si¢ kmin,
i przez czas jaki po nasoleniu zostawia si¢ dla dojrze-
wania, przez co sér, nabiera ostrego smaku i zapachu;
mozna z tej massy wyrabia¢ gomulki, i te si¢ susza.
Czegsto chudy twarog, zarabia si¢ ze smletanq i robia
si¢ sery lub gomutki.

Chorut,

Dla przechowania Swiezego np. szezawiu na zime,
szezaw usiekany, migsza si¢ z chudym twarogiem, do-
brze usolonym, potém ztej mieszaniny urabiaja sig
male gomulki, susza si¢ i te si¢ zowia Chorutem po
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rozpuszczeniu gomulek w wodzie goracej, otrzymujemy
w kazdej porze szczaw zielony.

Do wyrobu séra z mléka stodkiego, tyle jest roznych
sposobdw, ile gatunkéw sera; a wszedzie przewodniczy
empiryzm w sekrecie trzymany, lub sposéb polegajacy
na Slepem nasladowaniu robot, ktire gdzie indziej, do-
bry wydaly wypadek.

Serwatka, albo Zentyca (serwm laclis).

Serwatka inaczej zwana Zentyca jest ptynem otrzy-
mywanym po oddzieleniu juz sera— jest to wigc mle-
ko, pozbawione sernika i cz¢Sci tluszczu.— Serwatka
ma kolor, zielonawo-zolty, mniej wi¢cej metny, za-
pachu wlasciwego mleka.

Dzialanie jej na organizm ludzki, pochodzi od wody
w niej zawartej, cukru i kwasa mlecznego.— Jest sta-
bo pozywnym, ale chlodzacym napojem,— Zalecany od
lekarzy w pewnych chorobach, i dla tego w niektorych
miejscowosciach w znacznej sig iloSei przygotowuje.

Milekowiec (Galaclodendron ulile).

Miekowiec, tak si¢ zowie jedno z bardzo cieka-
wych drzew Ameryki rodkowej.— Humbolt, Swiadezy:
iz za lekkiem nacigciem pnia tego drzewa, wyplywa
z niego obficie sok, tak bialy, jak mléko, a przytém,
jest stodki i smaczny, dla tego prawie zupelnie mleko
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krowie, w klimacie goracym zastepuje (*). Tenze Hum-
bolt powiada: ze pigkny to widok, gdy przy wschodzie
stonca, gromadza si¢ Negry i miejscowi Indyjanie,
okolo drzew mlekowych i zawierciwszy niewielka dziu-
r¢ napelniaja naczynia swe szacownym plynem, ktiry
ich samych i ich dzieci, zdrowem i posilném $niada-
niem darzy.

Plyn ten postawiony w spokojnosci, na powierz-
chni swej gestnieje i daje jakby Smietanke.— Kiedy
si¢ zetnie zupelnie, wydziela istot¢ woskowata, barwy
z61to-bialej, z ktorej mieszkance wyrabiaja Swiece.—
U nas niektore ziola soczyste, daja sok mleczny, jak:
salata ogrodowa—cykoryja— mlecznik.

CZESCI ZWIERZECE STALE.

Do czeSci zwierzgeich stalych naleza: koSei, kopy-
ta, rogi, pazury, skira.

Hdosci (ossa).

Rosci, s3 koloru bialego, skladu luszezkowatego,
mniej wigcej zbite, i one to stanowia zasad¢ budowy
zwierzat.— KRoSci, powstaja z gatunku tlustoSci, zwa-
nej szpikiem, z galarety wypelniajacej komorki kosei,
oraz cze¢Sci solnyeh i wapiennych— i z tej przyczyny
koSci uiywaja si¢ za pomoca garnka Papina, do wy-

(*) Produkt ten nie naleiy do kombinacyji zwierzecyeh, tylko

dla wielkiego podobienstwa soku do mleka, tu si¢ poloiyla wzmian-
ka o nim.
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ciagania z nich galarety, tlustoSei i przygotowania ka-
ruku. — Spalone na wegiel, sluza do rafinacyji cukru
burakowego.

‘Inne czeSci zwierzgce, sposobem roslinnym, sklonne
sa do rozkladu, a warunki do rozkladu, sprzyjajace, zu-
peinie sa tez same co i dla cial roslinnych,— lecz
ze do skladu czesSci zwierzecych nalezy azot, przeto
przy rozkladzie ich objawia si¢ amonijak, to jest we-
glan amonijakalny.— Skoro rozklad dojdzie do konca,
po przejistoczeniu si¢ w gazy zostaje tylko szczypta
ziemi czyli popiota.

CzeSei zwierzece gnijac w ziemi, wielka sa pomoca
dla wzrostu roslin, dla tego dobrze sinza do uprawy
gruntu.

Hwasy zwierzece.

Do rzedu kwasow Zwierzgcych, naleza naprzod te,
jakie si¢ wyrabiaja z tlustosci ogrzewanych z tlenkami.
Jakoz pod czas przygotowania mydel i plastréw, tlu-
stosci zwierzgee, jako tez i oleje roslinne, odmieniaja
swa natur¢ i nabywaja wlasnosci kwasowych.— Ztad
mydia i plastry, uwazaja si¢ za sole chemiczne, w ktd-
rych kwasy z tlustosci wyrobione, polaczone sa z tlen-
kami. Kwasy te w ogélnoSci nazywaja sig:

KRwas sadlowy, (acidum stearicum).

— Pertowy, (a. Margaricum).
— Olejny, (a. Oleicum).

Wszystkie zatem gatunki mydel i plastréw uwa-

za¢ nalezy, jako kombinacyje podwojne lub potrojne
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ztozone z Sadlowianow., Pertowianow i Olejanow tych
tlenkéw , albo raczej wodanow, ktire im za zasade
stuza.— Oprécz tych kwasoéw, odrézmiamy jeszcze:
KRwas masfowy, (a. butiricum), ktéremu masto
winne swoj zapach.
— sérny, (a. caseicum), jest przyczyna smaku
w serach.
— mréwczany , (a. formicum), podobny do
octowego.
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